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INTRODUCTION 
The Korban Mincha represents the second in a series on 

korbanos. Its purpose is to aid in the study of the Cbumash and 
Rasbi that relate to this korban, and to give a general background 
of the subject. 

A mincha is a korban whose ingredients include flour which is 
burnt on the mizbayach or eaten within the courtyard of the 
Mishkan. ( Since the loaves of a Korban Toda and Ait Nazir could 
be eaten in all of Yerushalayim, they are not considered a Korban 
Mincha.), 

Thirteen menachos are enumerated in the Torah. Five volun-
t?ry menachos are: Minchas Soless, Minchas Challa, Minchas 
Rekikin, Minchas Machvas and Minchas Marcheshess. Four 
menachos of an individual are obligatory. They are Minchas 
Choteh, Minchas Chavitin, Minchas Chinuch and Minchas Sota. 
Three menachos are obligations of the public. They are Minchas 
Omer, Shtai Halechem and Lecbem Haponim The Minchas Nesa-
cbim which accompanied private or public animal korbanos, is 
voluntary or obligatory according to the nature of the korban 
with which it is brought 2 

The steps for making and bringing each mincha are not listed 
completely where the respective mincha is mentioned in the 
Torah. Some steps written for one mincha apply to some or all of 
the other menachos as well. The Gemora derives from the various 
pessukim which steps apply to which mincha. Therefore, it is not 
possible to follow the procedure sequentially through the 
pessukim. 

The Rambam describes the procedure in its proper sequence. 
Except when he differs with Rashi's explanation on Cbumash or 
Gemora, the illustrations that follow are in accordance with his 
explanations. 

The illustrations portray bringing the korban in the Mishkan. 
The same procedure was followed in the Bais Hamikdash. 

These illustrations are for general understanding only. Some 
details have been omitted. 





Note 
 into pieces. Tn the מנחה is folding and breaking the פתיתה
illustration on page 31 all the folds are parallel. In some 
editions of רעי״י־ on ויקרא פרק 1 פסיק י״ד there is an addition in 
parentheses that seems to be a quote from the תודת כהרים which 
describes the second fold as perpendicular . In our editions of 
 the folds are not specified as perpendicular. Nor does תורת כהנים
this specification appear in the ומגוזת דף ע״ה) גםוזא or in רש־י there 
Even if the inserted words are Rashi's vertical and horizontal 
are probably meant a example of folding into four. The 
 docs not mention perpendicular folds.רמב־ם



INGREDIENTS OF MENACHOS 
Each type, of mincha used some of these ingredients. 

1 Wheat - A kernel of wheat is covered by an 
1 outer shell called chaff (mo/2) and two thin 

inner layers of bran {subin and mursin).! 

Kernel 

Subin and Mursin 
peeled back 

Subin 
Mursin Motz 

Two types of flour are produced from the kernel, 
regular flour called kemach and superior flour called 
soless. only the soless is used for the wheat menachos.A 
It is obtained as follows: 
After harvesting wheat is left to dry in the sun. It is then 
gathered and beaten with thick sticks to break the chaff 
(deesha)5 and winnowed (zoreh) to blow the broken 
chaff away. 6 



Winnowing 



Shee/a 

A person runs his palms over the kernels 
(see/a) and pounds the kernels with his fist 
(b eeta). This loosens the bran layers.7 

B'eeta 

The kernel is placed in a been mill.g The grinding 
stones of this mill are adjusted loosely so that they only 
break off the loosened bran layer and split the kernels 
into parts that become kemach and soless. (It does not 
grind the kernels into flour.)9 

Bean mill 
10 



Thick sieves remove the bran from the split kernels. Finer 
sieves separate the superior soless from the regular 
kemach.w The soless is then ground in flour mill.ן ! This 
produces the soless flour. 
Barley flour - barley is used in only two menachos the 
menachos Omer and the Minachas Sola. l2 
The Torah requires that the Omer be milled from kernels 
that are כר מלא, which means that they completely fill the 
layer of bran that cover them.״ In order to keep the kernel 
from shrinking, the barely is not sun dried. As soon as the 
barley is harvested, it is gathered and beaten with soft reeds 
and roots. In this way, the chaff is removed without 
crushing the kernel. 14 With winnowing the chaff is blown 

11 



The kernel is soaked in water to loosen the bran and is 
ground in a been mill to split off part of the kernel from 
which superior flour is made. Sifting and grinding follow n 
In preparing flour for the Minchas Sola, in contrast to that 
of the Omer, the chaff can be removed from the kernel in 
any manner without protecting the kernel from being 
crushed. The bran is not removed at all, and the entire 
kernel is ground together in a flour mill.ig 
Oil ־ Olive oil is produced in three stages. 19 First the olives 
are pounded in a pastel and put into a perforated basket. 
Superior oil drips from the basket into a pan beneath it. 
Then the olives are pressed with a large beam or heavy 
stones, thus producing average oil. Finally the olives are 
ground in a mill and pressed again, yielding an inferior oil. 
All of those oils may be used in menachos. It is a mitzva to 
use the best quality oil available. 20 



Levooa - is a spice that comes from the sap of a tree. The 
sap hardens into granules (koriin).!, 
Water - Menachos made with small amounts of oil and 
baked require water for kneading. Although the Torah does 
not mention water, it would be impossible to knead without 
it-22 
Salt ־ The portion of a mincha that is burnt on the 
mizbayach is first saltedz, 



QUANTITIES REQUIRED FOR EACH KORBAN 
Flour - The flour is measured in a vessel which holds an 
eesoron24 Each essoron is the volume of 431/5 eggs^ The 
required amounts of flour are: 

24 essronim 
1-3 essronim 
2 essronim 
at least 1 eesoron 

Lechem Haponim 
Nesachim 
Shtai Halechem 
Other Menachos 

Eesoron 

Oil - The oil is measured:* in a vessel which holds a loge.27 
A loge is the volume of six eggs.28 

Most menachos 1 loge 
Chavitin and Chinuch 3 loge 
Nesachim 3 6־ loge 

Loge 

Levona - The amount of levona for most minachos equals a 
kometz.jgThis is equivalent to the volume of one egg.30 The 
Lechem Haponim uses 2 kematzim.31 
There are opinions that the size of an average egg was once 
double the size of our average egg.32 

Kometx 
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THE MENACHOS 
Each mincha is described in one or morepessukim 

in the Torah in the following places: 
ת ל ו ת ס ח נ  מ
ה ל ת ח ח נ  מ

ן י ק י ק ת ר ח נ  מ
ת ב ח ת מ ח נ  מ

ת ש ח ר ת מ ח נ  מ
א ט ו ת ח ח נ  מ

ן י ת י ב ת ח ח נ  מ
ך ו נ ת חי ח נ  מ

ר מ ו ע ת ה ח נ  מ
ם ח ל י ה ת  ש

ה ט ו ת ס ח נ  מ
ם י נ פ ם ה ח  ל

ם י כ ס ת נ ח נ  מ

יקרא ב׳ א׳) ו ) 
קרא ביד׳) י ו ) 
קרא ב׳ ד׳) י ו ) 
^ ב׳ ה׳) ר ק ױ ) 
( ז׳ קרא ב׳ י ו ) 

״א} י יקרא ה׳ ו ) 
י״ג) ׳ קרא ו י ו ) 
י״ג) ׳ יקרא ו ו ) 
יקרא כ׳יגי׳) ו ) 

( ז ״ י ג קרא כ״ י ו ) 
( ו ט״ ׳  (במדבר ח
ד הי) ״ קרא כ י ו ) 
 (במדבר ט״וג׳}

Minchas Soless 
Minchas Challa 
Minchas Rekikin 
Minchas Machvas 
Minchas Marcheshess 
Minchas Choteh 
Minchas Chavitin 
Minchas Chinuch 
Minchas Ha'omer 
Shtai Halechem 
Minchas Sota. 
Lechem Haponim 
Minchas Nesachim 
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The Order of the Minchas 
Putting oil in a vessel 
Adding Flour 
Mixing with additional oil 
Pouring the remainder of the oil 
Putting on levona 
Touching the mizbayach 
Separating part of the mixture 
Sanctifying the komitz 
Sanctifying the levona 
Carrying to the mizbayach 
Salting 
Burning 
Hating the remainder* 

*This step applies if the owner is not a kohain, any mincha 
owned by a kohain is compleatly burnt on the mizbayach. 

Please note : The steps of the Minchas Soless are 
illustrated in the following pages. Whenever these steps 
appear in the preparation of other menachos they are not 
illustrated again; only the new steps of each mincha are 
shown. Refer back to these steps as needed for the 
menachos throughout this text. 
Some of these steps may be performed by the owner of the 
korban. The rest must be done by the kohain. 34 

16 

Soless3i לת ת סו ח נ  מ
ן מ ן ש ת  מ

ת ל ו ן ס ת  מ
ה ל י ל  ב
ה ק י צ  י

ה נ ו ת לב נ תי  נ
ה ש ג  ה

ה צ י מ  ק
ץ מ ו ש ק ו ד י  ק

ה ת ב ש ל ו ד י  ק
ה כ ל ו  ה
ה ח י ל  מ

ה ר ט ק  ה
ים רי ת שי ל י כ  א



J. X 
ה ש ע ן ת מ ש ת ב ל  ס

^ ^ ( ׳ ו ק ו ס ק בי פ ר א פ ר ק י ו ) 

Matan Shemen ממן שמן 
Matan Soless מתן סולת 

The owner places some olive oil into a vessel dedi-
cated to use for korbanos (kit shoraiss) and adds all the 
soless flour.״ 

/ 

Kli Shoraiss 



ו מ ש ה ב ל ו ל ת ב ל  ס

Blila בל<לה 
The owner adds most of the oil and mixes the flour 
and oil.36 
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ן מ ה ש י ל ק ע צ י  ו

Yetzeeka יציקה 
The owner pours the remaining oil over the entire 

mixture.״ 

Yetzeeka 



T 
ה נ ב ה ל י ל ן ע ת נ  ו

ק ו ס ק ב׳ פ ר א פ ר ק ױ ) 

Neseenas Levona נתינת לבונה 
He places pieces of levona on one side of the 

mixture.,״ 

Neseenas Levona 

20 



T (ק חי ו ס ק ב׳ פ ר א פ ר ק י ו ) 

Hagasha הגשה 
The owner brings the mincha to the kobain, who 

touches the southwest corner of the mizbayach with the 
vessel containing the mincha. ״ 



ו צ מ א ק ל ם מ ש ץ מ מ ק  ו

ק בי] | ו ס ק כ׳ פ ר א פ ר ק י ו ) 

Kemitza קמיצה 
The kohain holds his hand open and vertical, puts it 

into the mincha, folds his three middle fingers against his 
palm, turns his hand upward and lifts it out of the vessel. 
The mixture which he now holds is the kometz.40 

Open hand Into mincha Folding three middle fingers 

Lifting hand out Turning hand upward 



Kiddush Kometz קידוש קומץ 
The kometz is resanctified by placing it into another 

kit shoraiss.״ 
The Torah does not explicitly require that the 

kometz be resanctified. The Gemora derives it by com-
paring the kometz to the blood of an animal korban 
which is resanctified after the animal is slaughtered.״ 



ה ת נ ב ל ל ל כ  ע

T 
Kiddush Levona קידוש לגונה 

All the levona is gathered and removed from the 
mincha and placed on top of the kometz.4) 

Kiddusb Levomt 

24 



ח ל מ ך בנ<לר׳ ת ת ח נ ן מ ב ר ל ק כ  י

p עי) i ca ויקרא 9רק ב׳) 

Holacha and Melicha הילכה ומליחה 

The kometz with the levona is brought to the top of 
the mizbayach and salted.** 

AteUcba 



ה רדמזבחה ת ר כ ז ת א ן א ה כ ר ה י ט ק ה  ו

ק בין ו ס ק בי פ ר א פ ר ק י ו ) 

Haktora הקטרה 
The kometz and levona are placed on the miz-

bayach fireM5 

Haktora 

26 



ו י נ ב ל ן ו ר ה א ה ל ח נ מ ן ה ת מ ר ת ו נ ה  ו

^^ ( ׳ ^ ו ^רא^רק^^ס ו ) 

Achilas shira-im אכילת שיריים 
After the kometz is burnt, the remaining mincha is 

divided among the kohanim. It is eaten within the court-
yard of the Mishkan. 6״ It may first be flavored with other 
foods. 

Acbilas Shirayim 



ן מ ^ ת ב ל ו ל ת ג צ ת מ ו ל ת ח ל  ס
I ן י ק י ו ס ק ב׳ פ ר א פ ר ק י ו ) 

The Order of the Minchas Challa47 ת חלה ח נ  מ
The Minchas Challa is referred to as Minchas 
Ma ,afai Tcmur in the possuk because it is backed 
.on the oven floor or walls without a pan 

Putting oil in a vessel מתן שמן 
Adding flour ת ל ו  מתן ס
Kneading with water* לישה 
Mixing with remaining oil בלילה 
Baking* ה  אפי
Folding and breaking into pieces* ה ת י ת  פ
Putting on levona נתינת לבונה 
Touching the mizbayach הגשה 
Separating some of the pieces קמיצה 
Sanctifying the kometz קידוש קומץ 
Sanctifying the levona קידוש לבונה 
Carrying to the mizbayach הולכה 
Salting חה  מלי
Burning ה ר ט ק  ה
Eating the remainder אכילת שיריים 

Illustrations of kneading, baking, folding, and 
breaking, which have not been described earlier, 
follow. 
See, the Table of Contents for a full listing of 
illustrations and the pages on which they appear. 



Leesha לישה 
The dough is kneaded with lukewarm water. Care is 

taken that it not become chometz 
The Torah does not mention kneading the mincha 

with water. However, it is a necessary step for all mena• 
chos that are baked..״ 

Leesba 



X 

ר ו נ ה ת פ א ה מ ח נ ן מ ב ר ב ק י ר ק  וכי ת

^ ק ל ^ ו ס ק בי פ ר  פ

Afiya אפיה 
The dough is divided into ten sections and baked 
into matzas in a metal oven.50 

Afiya 

30 



ם י ת ה פ ת ת א י ת  פ

ק וי) ו ס ק כ׳ פ ר א פ ר ק י ו ) T 
Pesisa פתיתה 

The baked maizos are repeatedly folded and 
broken and placed in a kli shoraiss to enable the 
kohain to make kemilza. After making kemitza he 
smoothes out the kometz with his thumb from 
above and with his little finger from bellow.51 
Note: According to the Halacha״ matzas may be thick and sofl, so long 
as they are not chometz.,2 



ן מ ש ם ב י ח ש ת מ ו צ י מ ק י ק ר  ו

The Order o f t h e 
Minchas Rekikinן ״ י ק י ק ת ר ח נ  מ

The Minchas Rekikin is also a Minchas Ma'afai 
Tanur. 

 מתן שמן
ת ל ו  מתן ס

 לישה
 בלילה
ה  אפי

 משיחה
תה  פתי

ת לבונה ע ת  נ
 הגשה
 קמיצה

 קידוש קומץ
 קידוש לבונה

 הולכה
 מליחה

ה ר ט ק  ה
 אכילת שיריים

Putting oil in a vessel 
Adding Flour 
Kneading with water 
Mixing with additional oil 
Baking 
Smearing with oil* 
Folding and breaking into pieces 
Putting on levona 
Touching the mizbayach 
Separating part of the pieces 
Sanctifying the komitz 
Sanctifying the levona 
Carrying to the mizbayach 
Salting 
Burning 
Eating the remainder 

Illustrations of meshica, which has not been 
described earlier, follows. 

See, the Table of Contents for a full listing of 
illustrations and the pages on which they appear. 



ן מ ש ם ב י ח ש ת מ ו צ י מ ק י ק ר  ו

^ ק ד׳) ^ ו ס , פ ק ב ר א פ ר ק י ו ) 

MESHICHA ה ח י ש  מ

After the mincha was baked it was placed in a kit 
shoraiss and smeared with oil.״ 



1 ^^ ׳ קז  (ויקרא פרק כי פסו

The Order o f t h e 
Minchas Machvas ת ב ח ת מ ח נ  מ
Minchas Marcheshess ת ש ח ר ת מ ח נ  מ

The order of both these korbanos are the same 
except for the type of pan used for baking. 55 

Putting oil in a vessel מתן שמן 
Adding Flour ת ל ו  מתן ס
Kneading with water לישה 
Mixing with additional oil בלילה 
Baking אפיה 
Folding and breaking into pieces תה  פתי
Pouring the remainder of the oil יציקה 
Putting on levona ת לבונה ע ת  נ
Touching the mizbayach הגשה 
Separating part of the pieces קמיצה 
Sanctifying the komitz קידוש קומץ 
Sanctifying the levona קידוש לבונה 
Carrying to the mizbayach הולכה 
Salting מליחה 
Burning ה ר ט ק  ה
Eating the remainder אכילת שיריים 

See, the Table of Contents for a full listing of 
illustrations and the pages on which they appear. 



ך נ ב ר ן ת ל ב ח מ ל ה ה ע ח נ ם מ א  ו

Minchas Machvas מנחת מחבת 
The Minchas Machvas is baked in an oven on a 
pan called a machvas. The pan is flat except at its 
edges. Most of the oil drains off as it is baked. 
Alternatively the pan is elevated at ten places, each 
dough of the mincha rests on a elevated part of the 
pan. The mincha lies on an elevated part of the 
pan, so that most of the oil drains away from the 

Machvas 



ת לןרבנך ש ח ר ת מ ח נ ם מ א  ו
 ו

J ק זי) ״ ו ס ק כי פ ר א פ ר ק י ו ) 

Minchas Marcheshess ת ש ח ר ת מ ח נ  מ
The Minchas Marcheshess is baked in an oven on a 

pan called a marcheshess. The mincha lies in a lowered 
part of the pan.,7 

36 
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T ^ ק 7 א י ק ו ס ׳ פ ה . ק ר א פ ר ק י ו ) 

The Order of the 
 Minchas Choteh מנחת חוטא

The Minchas Choteh is brought by a person who 
transgressed certain sins and cannot afford an animal or 
bird korban. ,״ It is composed of wheat soless. No oil or 
levona is used. After the kometz of flour is burned, the 
remainder is divided and eaten by the kohanim.59 

Putting flour in a vessel לת  מתן סו
Touching the mizbayach הגשה 
Separating some of the flour קמיצה 
Sanctifying the komitz קידוש קומץ 
Carrying to the mizbayach הולכה 

See the Table of Contents for a full listing of illustrations and the 

 מליחה
 הקטרה

 אכילת שיריים

Salting 
Burning 
Eating the remainder 

pages on which they appear. 
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The Order of the 
 מנחתחביתץ
 מגחת חינוך

The Chavitin 
Minchas Chinuch 

The Minchas Chavitin is brought each day by the 
kohain gadol. The Minchas Chinuch is brought by 
each kohain the first time he serves in the Bais 
Hamikdash. In addition, the kohain godol brings a 
Minchas Chinuch the first time he serves as kohain 

Both menachos are made into twelve loaves of 
matza.62 The oil and flour for each loaf are mixed 
individually. 63 The menachos have the same order, 
except that only half of the Minchas chavitin is 
brought in the morning, the rest in the afternoon. 
The oil and flour for the morning and afternoon 
loaves of the Chavitin are designated before 
preparation.̂  The entire korhon is burnt on the 

gadol.(,, 

 מתן סולת
mizbayach.65 
Putting flour in a vessel 

• 6 5 

 לישה
 בלילה

 חליטה
 אפיה
 טיגון

 פתיתה
Frying in oil* 
Folding once without breaking 

Kneading with water 
Mixing with oil 
Boiling in water* 
Baking partially* 

 Putting on levona נתינת לבונה
 הגשה

 מליחה
 הקטרה

Touching the mizbayach 
Salting 
Burning 



X ו 

chaiita, Afiya, Tigua חליטה, אפיה, טיגון 
After the dough is mixed with oil, it is boiled with 

water, baked in an oven and fried on a machvas pan into 
matzos.6s The matzos were folded but not broken.,, 

Tigun 

•Above is an illustration of boiling, baking, and flying, 
which have not been illustrated earlier. 

Afiya Chaiita 

39 According to one explanation of Rashi in the Gemora, it is 
rebaked after being fried.*7 



ן ה כ ם אל ה כ ר י צ ת ק י ש א ת עמר ר ם א ת א ב ה  ו
ק וי) י ס ק כדי פ ר קרא פ י ו ) T 

The Order of the 
Korban Omer קרבן עומר 

The Minchas Omer was brought each Pesach^ It 
is identical to the Minchas Soless except that it is 
made of barley and that the kohain did tunfa. 

Putting oil in a vessel מתן שמן 
Adding sifted Flour מתן סולת 
Mixing with additional oil בלילה 
Pouring the remainder of the oil יציקה 
Putting on levona נתינת לבונה 
Tnufa in all directions תנופה 
Touching the mizbayach הגשה 
Separating part of the mixture קמיצה 
Sanctifying the komitz קידוש קומץ 
Sanctifying the levona קידוש לבונה 
Carrying to the mizbayach הולכה 
Salting מליחה 
Burning הקטרה 
Eating the remainder אכילת שיריים 

* an Illustration of tuufa, which has not been 
described earlier, follows. 

See the Table of Contents for a full listing of 
illustrations and the pages on which they appear. 



ד מ ע ת ה ף א י הנ  ו
X . 

Tnufa ה פ ו נ  מ

The kobain s tands at the east or west side of the 
mizbayach. He moves the Omer in all four horizontal 
directions, and up and down.״ 

West 

41 

Down 



ם י ת ה ש פ ו נ ם ת ח ו ל א י ב ם ת כ י ת ב ש ו מ  מ

ק ױי) ו ס ק כג׳ פ ר א פ ר ק י ו ) 

The Order of the 
Sbtai Halechem^ שתי הלחם 

Before each Shavuos, two breads called Shtai 
Halechem are baked. The dough for each is 
individually prepared. They are brought on 
Shavuos in conjunction with a Korban 
Shlamim of two lambs. 

Shtai Halechem are entirely eaten by kohanim. 
There is no Kemitza, and no part is burnt on the 
mizbayach.•n 

Placing flour with some sour- מתן סולת 
dough in a vessel 

Kneading with water לישה 
Baking as chometz* אפיה 
First tunfa* תנופה ראשונה 
Secound tnufa* תנופה שניה 
Eating entirely אכילה 

Illustrations of the loaves of Shtai Halechem and 
the tunfa follow. 

the Table of Contents for a Jutl listing of illustrations and the 
pages on which they appear. 



א פי נ ה  חמץ ת

T ק ו ס ׳ פ ק כג ר א פ ר ק י ו ) 

Baking as chometz אפיית חמץ 
Unlike other menachos, the Shtai Halechem are 

chometz. The dough rises when sourdough (se 'or ) is 
combined with flour and water. (Sourdough is dough 
that has been standing for days or weeks and has 
fe rmented . )  ״

Each bread is seven tefachim (handbreadths) long 
and four tefachim wide. The corners project upward to a 
height of four fingerbreadths.76 

Sblai Halechem 



J. 
ם ת ן א ה כ ף ה י נ ה  ו

1 ^ [ י כ ק ו ס ׳ פ ג ק כ ר א פ ר ק ױ ! 

Tnufa תנופה 
Tnufa, moving the korban in all four horizontal 

directions and up and down, is done twice. The first time 
the kobain held the two breads and the two live lambs in 
his hands. The second tnufa was performed after the 
lambs were slaughtered. The kobain held the chests 
( chozeb ), leg portions ( sboke) and the two breads in his 
hands.״ 



ת ו ל ה ח ר ש ם ע י ת ה ש ת ת א י פ א ת ו ל ת ס ח ק ל  ו

ק הי) ו ס ק כד• פ ר א פ ר ק י ו ) 

The Order of t h e 
L e c h e m Haponimם ,״ י נ פ ם ה ח  ל

Before each Shabbos, twelve loaves of matza, called 
the Lechem Haponim, are baked. On Shabbos, they are 
placed on the shulchan, together with two cups (bozi-
chin) of levonaOn the following Shabbos, the loaves 
and levona are removed. The levona is salted and burnt 
on the mizbayach. The loaves are eaten by the kohanim. ״ 

ת ל ו  מתן ס
 לישה
 אפיה

ם ח ל  סידור ה
 סידור הלבונה

ק הלבונה לו  סי
 הולכה
 מליחה

ת לבונה ר ט ק  ה
 אכילה

Putting the flour in a vessel 
Kneading with water 
Baking 
Placing on the shulchan* 
Placing cups of levona on 

the shulchan 
Removing the cups of levona 
Carrying to the mizbayach 
Salting the levona 
Burning the levona 
Eating the Lechem Haponim 

An illustration of placing on the shulchan follows. 

See the Table of Contents for a full listing of illustrations and the 
pages on which they appear. 
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s iddur Halechem ם ח ל ר ה דו  סי

The loaves are baked in iron molds. They are six 
tefachim long, five tefachim wide, and, at the sides, two 
tefachim high.״, The kohanim placed them in the two 
columns on the shulcban. Next to each column they put 
a cup containing levona. 

Siddur Halechem 

2 Tefacbim 

6 Tefacbim 
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ם י ר ע ח ש מ ה ק פ י א ת ה ר י ש ה ע י ל ה ע נ ב ר ת ק א א י ב ה  ו

ק טוי) ו ס ׳ פ ק ה ר ר פ ב ד מ ב ) 

The Order of the 
Minchas Sota83 ה ט ו  מנחת ס

The Minchas Sota is brought by a woman who is 
suspected of being unfaithful to her husband. The 
flour is made of entire kernels of barley, including 
the bran. Except for the type of flour and tnufa, 
this korban is identical to the Minchas Chota.%2 

Putting flour in a vessel מתן קמח 
Tnufa תנופה 
Touching the mizbayach הגשה 
Separating some of the flour קמיצה 
Sanctifying the kometz קידוש קומץ 
Carrying to the mizbayach הולכה 
Salting מליחה 
Burning הקטרה 
Eating the remainder אכילת שיריים 

See the Table of Contents for a full listing of 
illustrations and the pages on which they appear. 



ת ל ה ס ח נ ב . . . מ י ר ק ה  ו

ר ו ב ד מ ב ) 

The Order of the 
 Minchas Nesachinigs מנחת נסכים

When a korban Olah, Shlamim, or the Chatas and 
Osham of a mitzra are brought ,they are 
accompanied by Nesachim. The Nesochim consist 
of a) flour and oil referred to as Mincas Nesochim 
and b) wine. The minchas Neschim is burnt 

See the Table of Contents for a full listing of illustrations and the 

 בלילה
 יציקה
לכה  הו
חה  מלי

ה ר ט ק  ה

 מתן שמן
ת ל ו  מתן ס

entirely on the mizbayach.4א 

Putting the oil in a vessel 
Adding flour 
Mixing with additional oil 
Pouring the remainder of the oil 
Carrying to the mizbayach 
Salting 
Burning 

pages on which they appear. 

48 



APPENDIX 

GLOSSARY 

FOOTNOTES 



APPENDIX 

Kii Shoraiss ת ר  כלי ש
The ingredients of a mincha must reach a certain level of kedusha 

by being placed into a kli shoraiss.86 According to most commentaries a 
kit shoraiss should be used for measuring the flour and oil and all 
subsequent steps. s7 There is a machlokess on whether the Rambam 
agrees fully with this.,* 

Kemitza ה צ י מ  ק
There is a machlokess as to how the kemitza is performed. Rashi 

holds that the space between the palm and only three fingers is filled. s9 
According to the Rambam, the space under all four fingers is filled.« 

Rashi explains that the kobain levels o£f the kometz with his 
remaining finger and thumb so the kometz does not protrude the three 
fingers. 91 This is not usually necessary with the soft soless dough. It was 
done to menachos that were baked before kemitza. 92 The Gemara 
states that levelling the mincha was one of the most difficult procedures 
in the Bais Hamikdash.9i 

Eating the remainders אכילת שיריים 
There are various opinions regarding the remainder of a mincha of 

soless. Some require that it be divided into ten sections and baked. 94 
Others say that it is baked without any division.״ Some say that there is 
no need to bake it.w 

The kohanim are required to eat the remainder of the menachos. 
When a person brings a mincha for atonement, the kohanim complete 
the atonement by eating the remainder. 97 

The Gemora states that menachos as well as all other kodshim 
must be eaten in a royal manner. For this reason the remainders of the 
menachos maybe flavored with other foods. 9S In addition, while sitting 
is usually prohibited in the Bais Hamikdash, according to the opinion 
of Tosfos, the kohanim may sit while they eat kodshim 

Smearing משיחה 
Rashi brings a controversy about putting oil on the rekikin. Some 

say that the top of the rekikin are smeared with oil over and over until 
the oil is used up. Others say that the rekikin are smeared in the form of 
a Greek chof, and the remaining oil is eaten by the kohanim. 100 There 
are various descriptions as to what a Greek cbof looked like. 

 101 102 103 >10 105 106 107 »10 0י



GLOSSARY 
Korban Toda — An animal 

korban brought as a 
token of thanks, and ac-
companied by forty 
loaves of matza and 
bread 

Loge — a liquid measure 
used in the Bais Ha-
mikdasb 

Matza — baked dough that 
is not cbometz 

Mincha — a flour korban 
Machlokess - difference 

among authorities 
Metzora — someone afflic-

ted with a certain skin 
condition 

Mizbayach — altar in Bais 
Hamikdash 

Mishkan — sanctuary 
Osham — guilt offering 

brought for certain sins 
Rambam — code of Torah 

law compiled by the 
Rambam and informally 
referred to by its au-
thor's name 

Pesach — Passover 
Shavuos — festival of the 

Giving of the Torah 
Shulchan — the golden 

table in the Misbkan or 
Bais Hamikdasb 

Ail Nazir-An animal korban 
brought by a nazir at the 
completion of being a nazir. It 
is accompairied by twenty 
loaves of matza 

Bais Hamikdash — the 
temple inYerushalayim 

Chatas — sin offering 
Chometz — dough which 

rises 
Eesoron — a solid measure 

used in the Bais Ha-
mikdasb 

Halacha — Torah law 
Kedusha — holiness 
Kodshim — animal or flour 

offering 
Kohain — a descendant of 

Aaron who officiated in 
the mishkon 

Kli Shoraiss — sanctified 
vessel 

Korban — sacrifice 
Korban Olah — a type of 

animal korban that is 
completely burnt 

Korban Shlomim — a type 
of animal korban that is 
partly burnt , par t ly 
eaten by the kohanim, 
and partly eaten by 
others 



ם ה ש נ ש ף מ ס כ ב . ו מץ קו ס ידו ו ו על פ י ת ו ע ב צ ט א ש ו ם פ ד ל א ץ כ מ ו ק ך ש ר ד ת כ צ ט ק נ ת ה ו ח נ ן מ י צ מ  ק ו
ד וכוי. ב ל ת ב ו ע ב צ ב שלש א ת כ ה ש מ ק על רש״< ב ל ו ח ה ש א ר  נ

ח על ל תן מ ו א נ ל ץ א מ ו ו ק נ י א א י • ה י נ ה ת כ ח נ ם מ א ב ו ״ ה י כ ל ת ה ו נ ב ר ה ק ש ע מ ג מ ״ ק י ר ם פ ״ ב מ  90. ר
. ם י ש י א י ה כ ל על נ כ ח ה ל ש מ לה ו ו  כ

ח מ צא ק • י א ת ד ו ו ש ה ה ל צ י מ ק ת בעינן ל ו ע ב צ לו א ן דכו נ י ר מ י א י כ נ ש מ י דייה ו ״ ש א ר ף י ת ד ו ח נ  91. מ
ה בגודל. ל ע מ כן ל ץ ו ד ו ב ה מ י ה א י ל ה ש נ ט ע ק ב צ א ו ב ה ו ו ש מ ו ו ק ח ו , מ ץ מ ו ק ן ה ה מ ט מ  ל

ת ח נ ת מ צ י מ ק מ ר ת ו ת י צ ר ו ב ת מ ו י ה ל ן מ ת צ י מ ה ק ש ק ת וכוי ו ש ח ר מ ב ת ו ב ח מ ה כ ״ ז • ד א מ מ ו י י ״ ש ר  92. ב
צו של רו ה בי נ ט ע ק ב צ א ב ה ו ל ע מ ל צו מ רו ו בי דל ו ק בג ח ו ת מ ו י ה ך ל י ר . צ ן ה י ל א ן מ פלי ו ה נ י צ ו ר י ב ת ש ל ו  ס

. ה ט  מ
. ש ד ק מ ב ת ש ו ש ת ק ו ד ו ב ע ת מ ח י א ה ו ז א ו ״ ף י ת ד ו ח נ  93. מ

י כ ו ה ל ת אפי צ מ ק ה נ י י פ ם א ד ו ק ג ד ״ ע מי א ת נ ל ו ת ס ח נ מ , ו ת ו ח נ מ ל ה . דייה כ ת ע״ו ו ח נ י מ ״ ת י כ ״ ש  94. ר
. ה א א ב י ת ה ו ל  עשר ח

ב ו י א ח כ י א ל ד ״ ס ה ד א ר ק בדברי רש״ י נ ו ד ק ד ׳ י׳ מ ת ה ו נ ב ר ק ה ה ש ע מ ג מ ״ ק י ר ך פ ל מ ה ל נ ש מ  95. ב
ת וכוי. ו ל ה עשר ח א ה ב ת י א ה ל א ש ל ת א ל ו ס ת ה ח נ ת מ ו י פ א  ב

א ת ל י כ מ ן ב י , ועי ת בידו ו ש ר ה בלי בישול, ה ת ו ל א ו כ א ן ל ה כ ה ה צ ר ם י א י ש ה ל א ר נ ם ו ך ש ל מ ה ל נ ש ס  96. ב
ב ר ש ה מ ו ח ן ב י עי ה ו פ מ ל גבי ה ה ע פ א צ י ה ו ש ת ז ל ו ס ת בדבש, כ י ח י פ צ ק כ ו ס פ , על ה א ״ ק ל ו ס ז פ ״ ת ט ו מ  ש

. ם ש ש ר י  ה
ה כ ל ת ה ו נ ב ר ק ה ה ש ע מ ק י׳ מ ר ם פ ״ ב מ ר ב , ו ם י ר פ כ ת ם מ י ל ע ב ם ו י ל כ ו ם א י נ ה כ ה ש ד מ ל : מ ט ם נ י ח ס  97. פ

ת עשה וכוי. ו צ ת מ ו ח נ רי מ י ת שי ל י כ  ב׳, וכן א
ה לגדולה, ח ש מ א ל ר ר ק מ , א א מ ע י ט א ן ודבש. מ מ ש ן ו י ו י כ ו ן לת ת י ם ל י נ ה כ ן ה י א ש ר . ו ף טו ה ד ט ו  98. ס

, ם י ל כ ו ם א י כ ל מ ה ך ש ר ד  כ
ם י ש ד ל ק ו כ א ל ר לישכ ו ת ו מ א ד מ ע ו ט נ י י ה וכוי ה ר ז ע בה ב שי ן י י ה א ״ ה ד ״ ף כ א ד מ ו ת י ו פ ס ו  99. ת

. שב ו ו מי נ י י ה , ו ם י ל כ ו ם א י כ ל מ ה ך ש ר ד לה, כ דו ה לג ח ש מ ו ל ה ב ב י ת ם כ י ש ד ת ק ל י כ א ב  ד
ק די. ו ס ק ב׳ פ ר א פ ר ק י י ו ״ ש  100. ר

. ע ב צ א ודל מ ת ג ש ר פ ה ׳ כ ן ט י מ ה כ י ת ועשו י נ ו ו ת י ו : כ׳ א ת עד ו ח נ י מ ״ ת י כ ״ ש  101. ר
. מל י ש פירש ג מ ו רושי ח יה כ׳ ובפי : ודי ה ת ע ו ח נ ת מ ו פ ס ו  102. ת

ן נון. י מ ן כ י ש ר פ , ויש מ . שם J 10 
ן כי. י מ ו כ , א ם ת ש ו פ ס ו  104. ת

. ל א מ ד ש צ בה ל ה שג כ ו פ פה ה ו ן כפ תו כנו נ ו ו , בי כ ט ״ ת כ ו מ ן ש ר ה ר שערי א פ ס  105. ב
ה ח. ז ה ז׳ כ נ ש : מ ק כ ר ם פ י ל ט כ ״ ו ׳ י ס ו ת  »10. ב

ך. ם הערו ש ז ב ״ ת ל ו ק י׳ א ר ם פ י ח ב ל ז א ר ש ת י ר א פ  107. ת
. ט ״ ת ל כ ל ש ה ד ק מ י ה ל כ א מ ״ ם פ ״ ב מ  108. ר



ם ש , ו ת ב ם ש ו ל י ם בכ י נ פ ם ה ח ר ל ד ס ה ל ש ת ע ו צ ה אי, מ כ ל ! ה י פ ס ו מ ! ו י ד י מ ת ת ו כ ל ה ׳ ם פייה מ  78. ר מכי
. ה נ מ ץ ל מ ו ש בו ק ה כלי שי כ ר ע ל מ ד כ צ ם ב י תנ ו נ ה ב׳, ו כ ל  ה

ן י ל כ ו א ! ו ס על השלח א ש ו ה • ש ח ל ת ה ן א י א י צ ו ת מ ב ש ם ה ו י ת ל ב ש ם ה ו י ה ג׳, מ כ ל ם ה ם ש ״ ב מ  79. ר
. ו ת  או

ן ם עשרו עשרי ע ו ב ר , א כד ם ו י נ פ ם ה ח ה ל ש ע ד מ צ י ה ו׳, כ כ ל ק ה׳ ה ר ן פ י פ ס ו מ ן ו י ד י מ ת ת ו כ ל ם ה ״ ב מ  80. ר
ה בי, כ ל ם ה ש ץ וכוי, ו כתן בחו ערי ן ו ת ש י ה ז׳ ל כ ל ם ה ש , ו ת ו צ ת מ ו ל ם עשר ח י נ ם ש ה ם מ י ש ו ע , ו ת ל ו  ס
ם ש , ו ה נ ו ג ץ ל מ ו ש בו ק ה כלי שי כ ר ע ל מ ד כ צ ן ב ת ו נ ר וכוי. ו ד ת בכל ס ו ל ם שש ח י ר ד י ס ת ו ש ת ו ן א  ועורכי
ר א ש ח כ ל ה מ נ ו ע ה ט נ ו ב ל ה . ו ש א ה על ה נ ו י לב כ י ז ו שני ב ר י ט ק י ם עד ש ח ל ת ה ן א י ל כ ו ץ א א ה יי, ו כ ל ד ה ״  פ
ן ה ת עם כ א צ ו י ה ת ו ס נ כ נ , ה ת ו ר ו מ ש מ י ה ת ן ש י ק ל ו ח א ש ו ן ה י א י צ ו מ ה ש ז ה גי, ו כ ל ק ח׳ ה ר ס פ ש . ו ת ו נ ב ר ק  ה
ת ר א י ת מ ץ ש מ ו ק • כ ח ל ת ה ן א י ר י ת ן מ י כ י ז ב ל ו ״ ז ו ז ל אי : דייה ו ף ז ת ד ו ח נ י מ ברש״ . ו ו ת ו ן א י ל כ ו א ל ו דו  ג

ה וכוי. ח נ מ  ה
ח פ ו ט י נ ע ו ו ב ח ר • ו י ח פ ד יי ט ח ל א ך כ ר ו א ן ש פ ו א ם ב ת ו ך א ר ו ע ח ו ״ פ ף ק ם חייג ד י ש ד ק י ה א ו ב  81. מ

ך ו ת ת ל ו ק צ ב ת ה ן א ת ו י נ , וכו ת ו נ פ ן ד י ע ם כ ח ל י ה ד י צ ן וזוקפן־ ב א כ ם מ י י ח פ ט ן ו א כ ם מ י י ח פ ל ט פ ו כ  ו
ך ר ו ר א ו ע י , ש ת ו נ פ ד ן ה י ב ל ש ל ח י ה פ ל ן כ פ ו ד י ה ש א ר ־ מ ל אחז כ ן ב ר ן ק י ע ק כ צ ק ב י ב ד כ מ ״ ל ן וכוי א י ס ו פ  ד

א ו ל ה ז ר ל ב ש ל ב ז ר ס ב ו פ ד ב ו ה ס ז ו פ ו ד י ל ו ש ה ע י ה ט ו ״ ק כ ו ס ק כ־־ה פ ר ת פ ו מ רש"< ש ח. ו ן ז' אצבע ר ק  ה
ל כ ק ב צ ק ב ב ד ה מ י ה ל ש ״ צ ת ר ו ת ' ק י פ ״ ש ר ל ן ד י פ ס ו מ ן ו י ד י מ ת , מ ה ח כ ל , ה ק ה ר ה פ ג ש ם מ ח ל . ב ה פ א  נ

ה ה״ב. ״ פ . מ " ו . ת ת ו כ ר ע מ י ה ת ן ש י ן ב ח ל ש ל ה א ע י ן ה י כ י ז ב ת ה ח ג • ה ו ק ד מ ״ ת מ ו ם א ש . ת ו ת ן ק י ע ת כ ו י ב  ז

ת וכוי ו פ ו נ ת ל ה ר כ א ש ח כ ר ז מ ה ב פ י נ מ ה ו י ת ח ו ת ד ח י י נ ן מ ה כ , ו ו ״ ה ט כ ל ה ה ט ו ת ס ו כ ל ה ס פ״ג מ ״ ב מ  82. ר
ת ו ח נ מ כל ה ה בי, ו כ ל ב ה ״ ק י ר ת פ ו נ ב ר ק ה ה ש ע ס מ ״ ב מ ר . ו ד חי ת של י ו ח נ ר מ א ש ש וכוי כ י ך מג ר כ ח א  ו
• י ש ברש״ , ו ח מ ק ן ה ה מ א ו ב ף ידי, ז ה ד ט ו ס ב . ו ם י ר ו ע ש ן ה ם מ ה ה וכוי ש ט ו ת ס ח נ מ ץ מ ן חו י ט י ת ח ל ו  ס
ה ש א א ה י ה ה ט ו ת ס ח נ מ ם ד י ל ע כ ב ד ת ן כ ה כ ט דייה ו ״ ף י ה ד ט ו י ס ״ ש ר ב . ו ן ח ט נ ו ש מ ב בו כ ר ו ע ל מ כ  ה

. ן ה כ ם ה ה ע פ י נ מ א ה י כך ה לפי  ו
תן ו ה וכוי. נ נ לבו ן ו מ ם ש ש תן ל ו ו נ נ אי ך כלי שרת, ו ח לתו מ ק תן ה ו נ ״ה, ו ת נ ו ק ב׳ א ר ש פ ד ו ק ר ב מ ו  83. ח
ה ל ע מ , ו א י מב ך ו י ל ו מ ף ו י מנ ה, ו די ת י ח דו ת ח י י נ ן מ ה כ ה ה ו ש א די ה ל על י ״ נ ח ה מ ן ק י שרת שבו העשרו  הכל
ץ מ ו ק ח ו ב ז ל מ ת ש י ב ר ע ת מ י מ ו ר ן ד ר ק י ל ל כ ה שו ב י מג ה ו ח נ מ ו ה ת שב ר י ש ל כ ן ה ה כ ח ה ק ו כ ל ״ ח א , ו ד רי מו  ו
תן ו נ : ו ד ה דף י ט ו ס ב . ו ם י נ ה כ ם ל י ל כ א ם נ י י ר י ש ה ו ו ר י ט ק מ ו ו ח ל ו מ ח ו ב ז מ ץ ל מ ו ק ה ה ל ע מ ה ו ח נ מ ת ה  א
א ם ל י מ ה ב ל ב ג ך ל י צרי ת א ו א נ ת ק ח נ מ ב ׳ ו ׳ ח ד ס ו ש ד ד ק מ ן ב י ת וכוי. עי ר י ש ו בכל ש י ד ק מ ת ו ר י ש ך כל  לתו
ם ״ ב מ ר ר ב א ו ב מ ם כ ה ן ל י פ י ס ו ן מ י ם א י ס מ ה ג ל י ח ת כ ל ו , ״ ם כתב י ש ד ק י ה א ו ב ר מ פ ס ב א וכוי ו י ד ה ו ב  שמענ

. ם י ש ד ק ו מ י ה ל ו ס פ ד מ ״ ׳ י א ה ״ י  פ
ן ו ע ן ט י ה ב׳ א כ ל ם ה ש , ו ם י כ ס ת נ ח נ ת מ א ר ק ה נ ד ב ת ל ל ו ס ה א ו ״ ק ב׳ ה ר ת פ ו נ ב ר ק ה ה ש ע ס מ ״ ב מ  84. ר
ת ו א ט ח ה ת ו ו מ ש א ה ף ו ל העו כ י א ד וכו י ח ו י ר א בו ן צי ב ר ו ק י ן ה ם בלבד, כי י מ ל ש ה ו מ ה לת ב א עו ל ם א י כ ס  נ

. ן ו צ ח החי ב ז א וכולו נשרפת על מ ״ ם ה ש ו וכוי, ו מ ש א ע ו ר ו צ ת מ א ט ח ץ מ ם חו י כ ס ן נ ה מ ן ע י א י ב ן מ י  א
י פ ל א ע ו ה ת וכוי ו ל ו ס ת ה תן א ו ן נ מ ש על ה ן בכלי שרת, ו מ ש ה ק מ ל תן ח ו ט נ ״ ל ף ק ם ד י ש ד ק י ה א ו ב מ  85. ב
ה ג׳ נ ו ע ם ט י כ ס ת נ ח נ מ ) ו ה כאן ״ : ד ח ת י ו ח נ מ ) י ״ ש ר ל ק ז׳ ד ״ ה ס ״ ׳ כ ת ס ו ח נ ש מ י ן א ו ז ח ב ה ת כ ה ש  מ
׳ ׳ ה י ד ס ו ש ד ד ק מ ב ה נשרפת. ו ל ו כ ח ו ל ה מ נ ו ע ל ט ב , א ה א׳ כ ל ק ב׳ ה ר ת פ ו נ ב ר ה ק ש ע ם מ ׳ ׳ ברמב . ו ת ו נ ת  מ
. ו מ ע ע״ש ט י ו כ ה ו ל ו ס פ ם ד י כ מ ר ה ק כ ס , פ ו לא ה א ר ש א כ י ה ם ו י מ ה ב ל ב ג י מ י א א נ גי ת ם דפלי י כ ס ת נ ח נ מ ב  ו
ת ש ו ד א ק ל ו א נ ה אי ת פ ש ו ד ה בפה, ק ש י ד ק ה ת ש ד מ ו ע ה ו ש ו ד ה ק ח נ י מ ר ת ה ״ א : ו ד ה דף י ט ו י ס  86. רש״
ת ר א בכלי ש ל ה א פ ף ב ו ג ת ה ש ו ד ו ק ש ד א ק ן ל : על כ ה ד כ י מ ד ת ״ ב א ן ר י עי ף, ו ו ת הג ש ו ד ה ק נ י א ם ו י מ  ד
י ה כל ש ד ק ת א נ ל ל ש כ ה הי, ד כ ל ת ה ו נ ב ר ק ה ה ש ע מ ג מ ״ ק י ר ם פ ״ כ ס ר ל ה ש ע י ן א ו ז ח ב . ו ה א עש״ ק ו ו  ד

. א י ה ה ח נ ף לאו מ ו ת הג ש ו ד ה ק ש ד ק ת א נ ן ל י  שעדי
ת ו ח נ ש, מ ן אי ו ז ן בח י . ועי ש ד ק מ ב ן ש ד בעשרו ד ו מ ׳ ו ה ה כ ל ק יג׳ ה ר ת פ ו נ ב ר ק ה ה ש ע ת מ ו כ ל ם ה ״ ב מ  87. ר
ב כ ע ש מ ד ו ל ק ן ש ה בעשרו ד י ד ן מ י א ה ד א ר נ ש וכוי ו ד ק ן ד ד בעשרו ו ד מ ה ל ו צ מ ע ד מ ש ל מ ״ ז ת ח׳ ו ו ז א ״ ף נ  ד

. ה ח נ מ ף ה ו ה בנ נ י ה א ד י ד ל מ ב ה וכוי א ו צ מ א ל ל ו א נ אי  ו
כ ״ ח א , ו ה ה׳ כ ל ת ה ו נ ב ר ק ה ת ש ע מ ג מ ״ ק י ר ם פ ״ ב מ ר ן ה לשו ן פייה ו מ י ת ס ו ח נ ש, מ ן אי ו ז ח ל ה ״ ז  88. ו
ל ב י שרת וכוי א ך כל ן צרי י ה א ק י צ ד י ע ע ד מ ש מ ה ד נ ש ף מ ס כ ק ה ד ק ד . ו ן ו שמ כ ו ת ק ל צ ו י ת ו ר ה לכלי ש תנ ו  נ
ת ר י ש ל מי כ ) נ ן שמן ת מ ב ) ה ל י ח ת ם ב ״ ב מ ר ר ה י כ ז ה י ש אפשר דכל ה וכוי ו ק י צ ה י ה נשתנ . מ ם ע ה ט ז ן ל י  א

. ו ״ ת ט ו ז א ״ ן פ מ י ד ס י ת ע ן ה ח ל ש ר ערוך ה פ ס ה ב ן ז י ד בענ ן עו י כ ועי  וכוי ע״
ד צ י ת ה׳ י״ג, כ ו נ ב ר ק ה ה ש ע מ ״ג מ ק י ר ם פ ״ ב מ ר ב , ו ס ידו ו על פ י ת ו ע ב צ ה ג׳ א פ ו א ב׳ ב׳, ח ר ק י י ו  89. רש״



ן איש, ו ז ן בח י עי ן ו י תח ה ברו ט ל ו ח ן ו מ ש ת ב ל ו ס לל ה ו ב ה בי, ו כ ל ״ג ה ק י ר ת פ ו נ ב ר ה ק ש ע ם מ ״ ב מ  68. ר
ד ״ ק י ו ס ק ו׳ פ ר א פ ר ק י ף ו ס ו ס י ד ר פ ן ב י . ועי ן י תח ם רו י ך מ ו ת ה ל נ ת ו נ ה ש ט י ל , שפירש ח ט ״ ק ו ס ״ ן כ מ י  ס
א ל ה א ט י ל ת ח א ר ק ה נ נ י ן א י ח ת ו ר ת ל ל ו ת ס ל ט ל ה ב ת א ל ו ס ן על ה י ח ת ו • ר י ל מ י ט מ ׳ ש ת שפי כ כ ו ר ה מ ״  ד
ם ם ש ״ ב מ ר ב , ו ׳ פך ובו ד בהי ״ א ה ״ ה פ ל י ח מ ל ש ו ר י ב , ו ה ל ח ו ד ״ א מ ״ מ פ ״ ר ב : ו ז ם ל י ח ס פ כ ב ״ כ , ו ה ס י א  מ
ש מ ו י ח ברש״ ה וכוי. ו ל ן ש מ ש ת ה עי י ר רב א ש ת ב ב ח ס ל ה ה ע ת ו ה א ל ו ך ק ר כ ח א ט ו ע ה מ ל ח ה ה פ ו א ׳ גי ו  ה
ל י נו מבד ה אי נ ו ה כרי כ ל ז ה ש ח נ מ ה ה ת י • ה ה יי, א כ ל ם ה ם ש ״ ב מ ר ב ה, ו י ה שנ י פ ר א י כ ז א ה ם ל ״ ב מ ר ן ה כ  ו

ותר. לא י • ו י ת ע לשני פ מ ש מ ם ד י ת ל פ ״ ה ת ״ : ד ת עה ו ח נ י מ ברש״ . ו תת פו  ו

. ה צ י מ א בעי ק ל ם ד ו ש ל מ י ד ב ו מ נ י ן א ה ת כ ח נ י מ ״ ת י כ : ברש״ ה ף ע ת ד ו ח נ י מ ״ ש  69. ר
סן י ה עשר בנ ש ם ש ו א י ו ה ח ש ס ל פ י ש • שנ ו י ה ג׳, ב כ ל ן ה י פ ס ו מ ן ו י ד י מ ת ת ו כ ל ק זי ה ר ם פ ״ ב מ  70. ר

ה של צבור. ח נ א מ י ה , ו ה פ ו נ ת ר ה מ ו לה עם ע ש לעו ב ם כ ו ל י ף של כ ס ו ר על מ ת ו ן י י ב י ר ק  מ
ם ובוללין רי ת השעו ל ו ן של ס ה העשרו ן ז י ח ק ו ל ה י״ב, ו כ ל ן ה י פ ס ו מ ן ו י ד י מ ת ת ו כ ל ק זי ה ר ם פ ״ ב מ  71. ר
ן גי ו י טע ת רש״ ע ד ל ת עד! ש ו ח נ ת מ ו כ ל י ה ט ו ק ם ל ש ד ב ״ ע ף ק ם ד י ש ד ק י ה א ו ב מ ב ו ) י ו כ ן ו מ ו בלוג ש ת ו  א
ת כשאר י מ ו ר ת ד י ב ר ע ן מ ר ה של ק ד ו ד ח ג נ שו כ י מג , ו כר ו ו פ י מנ ה ו נ ו ץ לב מ ו ו ק ן עלי י תנ ו נ ) ו ת שמן ו נ ת  מ
, ק בשם רש״י צ ה י ״ ׳ ד ס ו א ת י ב : ה ז ת דף ס ו ח נ מ ב ם וכוי. ו י נ ה כ ל ל כ א ר נ א ש ה ר ו י ט ק מ ץ ו מ ו ק , ו ת ו ח נ מ  ה
ק ר ת פ ו ח נ ם מ י ש ד ׳ ח ס בתו , ו ו נ ו אי י שלנ ״ ש ר ל ב ב כ א י ע״ ל ת בכ ל ו ס ן ה ת ם מ ד ו א ק ו מר ה ה בעו נ ו ב ל ן ה ת מ  ד
ן מ ש ת ה ה א ל י ח ת ת ת ר בעי ל מ ו ע ת ה ח נ מ ש ד ו ד י ק ת ה ע ק ב ר ב ד ת ד כ ש דו ד ק מ ב . ו ר פ ו ת ס ו ע א ט ו ה ב ש ת  י׳ כ

ל. ר הרגי ד ס עושה כ ם ו י א י צ ו כ מ ״ ח א , ו ו ש ד ק מ ל ״ ש ע ״ כ ת ב ל ו ס ה ה ו נ ו ב ל ה  ו
ה ן ז י קח ו ל ד ו ״ ה י כ ל ן ה י פ ס ו מ ן ו י ד י מ ת ק ז׳ מ ר ם פ ״ ב מ ר ב ה ת כ ו ש מ ת כ ל ו א ס ר ק ם נ י ר ו ע ש ם ב ג ע ד ד  ו
ן ע׳׳כ י ט י ח ן ה א מ ל ת א ל ו ן ס י ת א ל ו ה ס ״ ׳ ד א ב׳ א ר ק י י ו י ב רש׳ ת כ ה ש מ כ ו ״ ם ע י ר ו ע ש ת ה ל ו ל ס ן ש ו ר ש ע  ה
ל צ ר א מ א נ ן ש י ט י ת ח ל ו ס ה ל ו ה ש ר ז ש ג י ס ש ו ש ן מ י ט י ח ן ה א מ ל ת א ל ו ל ס רושו ש ן פי י ן א א ל כ ״ צ  ר

ן נו:). י ט י ג ק ד ״ מ ה ב א ב ל נה א ן לבו י ו א מ כ ) ם י א ו ל י מ  ה
י . וברש״ רח ה במז ת י ה ה פ ו נ , ת ה נ ש מ • ב א ס ף ת ד ו ח נ . מ ח ר ז מ ה ב ת י ה ה פ ו נ , ת ה נ ש מ • ב א ף ס ת ד ו ח נ  72. מ

תר להיכל. ו ב י ו ר ק ף ובייש במערבו ד י נ ל לה כו ח י ב ז ל מ ח ש ר ז מ ו ב ל י פ ר א מ ו ל ח כ ר ז מ ם דייה ב  ש
שו וכוי. וברש״י י מג ד ו י ר ו מ ה ו ל ע א מ י ב מ ך ו י ל ו , מ ה יב׳ כ ל ק ז׳ ה ר ן פ י פ ס ו מ ן ו י ד י מ ת ת ו כ ל ס ה ״ ב מ  ר

ד וכוי. י ר ו מ ה ו ל ע מ ב וכוי, ו ר ע מ ח ו ר ז מ ם ו ו ר ד ל ן ו ו א לצפ י ב מ ך ו י ל ו ה מ ״ ת סב• ד ו ח נ  מ
ן י א ת וכוי ועוד מבי ו ע ו ב ש ג ה א ח ו ר ה מ ו ע ת ה ר י פ ס • מ י ש י מ • ח ו י א ב ״ ח ה ״ ן פ י פ ס ו מ ן ו י ד י מ ם ת ״ כ מ  73. ר
בח ם ז י ש ב כ י ה ם וכוי ושנ ח ל ם ה ן ע י ב י ר ק מ , ו ם ח ל י ה ת ש י ר ש ד ה ח ח נ ה מ ז ם ת ו י ף ב ס ו מ ר על ה ת ה י ז ם ה ו י  ב
א ו ה ן ש ת י י ת בשלישי לאפ ל כ א נ ׳ ו ה ט כ ל ם ה ש , ו ם י ש ב כ ת ה ם א י ב כ ע • מ ח ל י ה ת , ש ו ״ ה ט כ ל ם ה ש ם ו י מ ל  ש

ב. ם טו ו  י
ת וכוי ל ו ס ה ה מ ד מ כ ה ״ ח ן א י א ל מ מ ר ו ח ם א ו ק מ ר מ ו א ! ש י א י ב , מ א ״ ת נ ו ק ב׳ א ר ש פ ד ו ק ר ב מ ו  74. ח
ן י ח י נ ן מ י מ ח ׳ ל ב ת ה ו פ א נ ר ש ח א ד וכוי ו ב ל ד ב ח ץ א מ ם ח ח ן ל ו ל עשר כ ו מ י פ ו א ק ו צ ב ת ה ן א י צ מ ח מ ן ו לשי  ו
ן מ ק ד ר ז ם ו י ש ב כ ט ב׳ ה ח ש ר ש ח א ם וכוי. ו י י ן ח ד ד בעו ח י ל ב כ ן ה ה כ ף ה י מנ • וכוי, ו י מ ל ם ש י ש ב כ ד ב׳ ה צ  ב
ת ו נ ו ו טע ל : א א ת ס ו ח נ פן וכוי. מ י מנ ר ו ז ו ח ן ו ן בצד י מ ח ל ח ב׳ ה י נ מ ר ו ז ו ח ן ו ה י ת ל ש ק ש ו ש ה ה ו ז ח ח ה ק ו  ל

ם ע ו ה ת ו ת א ו ל כ א ן נ ה י ת ש א ו ״ ה י כ ל ן ה י פ ס ו מ ן ו י ד י מ ת ' מ ק ח ר ם פ ״ ב מ . ר ה ש ג ת ה ו נ ו ע ן ט י א ה ו פ ו נ  ת
ה ל י ל י ה צ  ח

פה ו שנחמץ י ת י ב ר מ ו א ה ש ב ר ק ה • ה ו י א ב י ב י י ש פ ף ט , עדי ה א׳ נ ש ׳ מ ק ה ר ת פ ו ח נ ל מ א ר ש ת י ר א פ ת  75. ב
ם. י ם רב י מ י  מ

ו ניתנ ר ו ח ם א ו ק מ ר מ ו א א ש י כ ד עושה, מ צ י כ , ו • חמץ ה ה ש ר ו ת ש ב ר ו פ י מ ר ה , ו ׳ ה ט כ ל • ה ם ש ״ ב מ  76. ר
י א . ו ה א׳ נ ש ק הי, מ ר ת פ ו ח נ , מ , בועז ת ישראל ר א פ ן ת י . עי ר ו א ש ו ה ת ו א ו ב צ י מ ח מ ת ו ל ו ן ס ו ר ש ע ך ה  לתו
ה יי, כ ל ם ה ם ש ״ ב מ ר ש וכוי. ו לו י ם משנ י מ ה י ז י ו א חנ י נ ו עד שי מ ו י פה ב ץ י מ ח י ה ש ס י ם ע ו ש ר ל ש פ  א
ם ה י ת ו נ ב ר ק ף צייו ו ת ד ו ח נ ן מ י ם וכוי, ועי י ח פ ע ט ב ר ה א ב ח ר ם ו י ח פ ה ט ע ב ה ש ל ל ח ך כ ר ו ן א ת ה ו ע ב ו ר מ  ו
ר מ ו ח ב . ו ת ו ן ד׳ אצבע ר ק רך ה או ם ו י י נ ר ן ק ת כעי י ו ל ז כ ק ב צ ק ב ב ד ה מ י ה י ש ״ ש רש ר פי , ו ת ו ע ב צ ע א ב ר  א
• נילשות ח ל י ה ת ף צייד, ש ת ד ו ח נ מ ב ב. ו ע בקרו ב צ עי א • שלש רבי ח ל בי ה א ועו ״ ת נ ו ק ב׳ א ר ש פ ד ו ק  ב

• י ש ד ק י ה א ו ב ר מ פ ס א ב צ מ נ ה ש ר לפי מ ו י צ . ה ת ח ת א ח ת א ו פ א נ ת ו ח ת א ח  א
ך י ל , מו ה ט מ ו ל די י י ת ח ש י נ מ ם ו י ש ב י כ ם על גבי שנ ח ל י ה ת ן ש ת ו . נ שה א עו ו ד ה צ י : כ א ף ס ת ד ו ח נ  77. מ
ה, ם משנ ח ל ב י ו ר מ א ם ק י י דן ח ר ובעו ו ב י ד ף ה ו ס ן כ ף סב• דייה כי ת ד ו ח נ י מ ברש״ . ו ד רי מו ה ו ל ע , מ א י ב מ  ו
, י ת קא פו י הנ ת ש נו א ר רבי מ א ק ם ד ח ל י ה ד שנ צ ח ב י נ מ ך ו ה , ד א ״ ה י כ ל ן ה י פ ס ו מ ן ו י ד י מ ת ת ו כ ל ה ק ח׳ מ ר  פ

ף. י ה ומנ ד ז צ ה ב ח ז י נ , מ ב ״ ף ס ת ד ו ח נ מ ב ן וכוי. ו י ט ו ח ש ן ב , בי ו י ן בחי  בי



ר מ א ן ד א ד ס ח ל ת גד ש ו ח נ ן מ י . ועי ק בדיעבד) ע ר מ ש מ ) ה ר י ש • כ י מ בלה ב ׳ד, ג ׳ ה י כ ל ן ה י ש ד ק ו מ י ה ל ו ס פ  מ
א וכוי. ט ו ת ח ח נ , מ ת הגשה ו נ ו ו טע ל א א ו ת י ׳ א ת דף ס ו ח נ מ ב . ו ה ל ו ס  פ

ה עד ל ח ו עובד ת נ י ג א ״ ה , וכן כ ה ל י ח בד ת ן עו ה כ ן ה י ״ ז, א ה ט כ ל ש ה ד ק מ ת כלי ה ו כ ל ק ה׳ ה ר ם פ ״ ב מ  61. ר
ת י ר י ש א ע י ב ה מ י ז ר ׳ג, ה ו כ׳ ה נ מ ן ש י י א עבד עד ל ן ש ה ז כ ״ ה י כ ל ם ה ש ו ו ל ש ה מ פ י א ת ה י ר י ש א ע י ב י  ש
כ ״ ח א ג ו ״ ה ך כ ו נ א ח י ה ה ש י י ה שנ פ י א ת ה רי ב עשי י ר ק כ מ ״ ח א ט ו ו י ד ן ה ה ל כ ל כ ך ש ו ר חנ א ש ה וכוי כ פ י א  ה

ום. ל י ב בכ י ר ק מ ג ש ״ ה י כ ת י ב א ח י ה ת ש שי י ה של פ י א ת ה רי ב עשי י ר ק  מ
ם עשרה י ת ו ש א צ מ , נ ת ו ל תל ן ש י עשרו צ ל ח כ לש מ ה בי ו כ ל ת ה ו נ ב ר ק ה ה ש ע מ ״ג מ ק י ר ם פ ״ ב מ  62. ר
ם י נ פ ם ה ח ל ה מ ק ו ה ח ק ו א ח כ י א א ד ר מ ג ר ב מ א ק ת י״ב, ו ו א ם ב ה ג ש ״ ה י כ ת י ב ן ת ו תנ ף ע״ ת ד ו ח נ מ ב . ו ה ל  ח

 (כ״ מ שם).
. ם י נ ם הפ ח ל ף מ לי י • ד ו ש ו מ מ ע ה ט א ר ב נ ת ם כ ט ש ״ כ ב ו נעשות, ו י ת ה ח ת א ח א ה גי ו כ ל ם ה ם ש ״ כ מ  63. ר
ן י עשרו צ ח ו ב ה צ ו ח ו ו ש ד ק מ ם ו ל ן ש א עשרו י ב ן גדול. מ ה י כ ת י ב ת ח ו י ד עשו צ י כ ה ב׳ ו כ ל ם ה ם ש ״ ב מ  64. ר

. ן י ת לחצי ש ד ק ת ה מ נ י ן א י י צ ה ח ב י ר א ק י ה ף על פי ש א ש ש ד ק מ ב  ש
ן י ר י ט ק א מ ל ת א צ מ ק ה נ נ י א ה ש נ ו ה י כ ר כ ת ז ח נ מ ץ מ , חו ה ט׳ כ ל ת ה ו מ ר ק ה ה ש ע מ ב מ ״ ק י ר ם פ ״ ב מ  65. ר
ן נ י א ח ו ב ז מ ל גבי ה ת ע ן נשרפו ל ן וכוי כו י ת י ב ח ה ך ו ו נ ת ח ח נ מ ת ש ד מ א ל ר וכוי, ה מ א נ ה ש ל ו ה כ ת ו  א

. ת ו צ מ ק  נ

ה ל י ל ב ה ב ד ת י כ ר ה ר ש א שפי ח י ה נ י ת ט י ש י ל ״ ש ה ר נ ה ל ו ״ ז ה ו נ ה ה ו ״ ׳ ד ׳ ח י ד ס ו ש ד ד ק מ ת ב ל ן ס ת  66. מ
ת ו ח נ מ א ב י ד ה י ל ׳ כ רש׳ ״ כ ן וכוי. ו י ת י ב ח א ב כ י י ל ל כ ן ב מ ן ש ת מ , ו ה ס י א ע י ה ש ו כ נ י , הי שה ר לי ח א ה ל ת י  ה
ן ת • מ ד ו ו ק י ן ה י ת י ב ח ה של ה כ י ר ע ה ה ו ש י ל ה ם ד י נ ן בפ ת כ י ר ע ן ו ת ש י ג ל ״ ה י כ ת י ב ח א ד י ה ב על ה  דף נ׳ ע״
ה פ א י נ ר ה ה ש ק י צ ה י ״ : ד ף עד ת ד ו ח נ מ י ב ״ ש ב ר ת כ ר ש ו ה תנ פ א ל מ כ ן מ י ת י ב ש ח ״ ת מ צ ע ק ״ צ ו ) ן מ  ש
ק ר ד ל ״ צ ב ו ת ׳ כ ת ט ו ו א ״ ׳ כ י ש ס י ן א ו ז ח ם ב נ מ . א כה ת צרי ו נ ת ך בי מ ד י ל א ב , א ה ק י צ ה י נ ו ן טע י א ר ש ו נ ת  ב

ת נדבה). ח נ מ ת מ ו ד י מ ן ל נ י ת א ו ח נ ר מ א ל ש ב ה וכוי, א ז ה מ ה ז ו ד מ ה ל ב ד ת נ ח נ  מ

ם ד ו י דייה ק ״ ת כ : ב ת עד ו ח נ מ ) ל לרש י׳ י ״ ס ל ד ״ ז ן וכוי ו דת ו ר עב ד ס ב ם דייה ו ד ש ו ש ד ד ק מ ה — ב ש י  ל
ע״ש צק) ו : דייה י ז ת ס ו ח נ ׳ מ ס ו ת א ב ו ן ה כ ו ) ה ל י ל ם ב ד ו ו ק נ י , הי ן ת בפושרי לשו י ת נ ו ח נ מ כל ה ) ו תן י  לעשי
. ה ס י ע ה ל ק ל ח ס מ ר ט נ ו ק ה שפירש ה ק ל ח ה מ מ : ד־׳ה ב ז ף פ ד י ב ׳ על רש״ ס ו ו ת ש ק ה ה ש ה מ ז ץ ב ר ת מ  ש

. סה א בעי י ה ה ל י ל ב ל ש ״ נ ז ה ״ ת פ ו ח נ מ י ב ״ ש ת ר ע לה - ד י  בל
. ה בצק ד ו ע רכה ב ל צו ן כ י ח ת ו ר ה ב ט ל ו , ח ת כ ב ר ו מ ה ״ ד ד ״ י ק ו ס ק ו׳ פ ר א פ ר ק י ו י ב ח ר ז מ ה — ה ט י ל  ח
ר ח ד א י מ ע ש מ ש ר, מ ו ה בתנ פ ו ה א ט י ל ר ח ח א ן ש א ב כ ת כ ן ש י כ ״ ש ר ע ט מ ש ה מ ר ו א כ י י™ ל י ר ע שערי א ״ ע  ו

ה ל. י • ל ס ב א ־ ו ז ח ז ד י פ ל י ־ ש ת ר ט י ש ט ל ״ ת ל ו ב א י ף קס־ ם ד י ש ד ק י ה א ו ב מ . ב ן י ה ועי פ ן ה א ט , ל  ח

י שם. ה — רש״ י פ  א
ה נ ג ט מ ר ו ז ו ח ר ו ו ה בתנ פ ו ה א ת ט י ל ר ח ח א ה ש ב ר ת ה ו י פ ה א י ו פ י א נ י פ ה תו י ם די י ש ״ ש ן — ר ו ג  טי
ת ב ח מ ן על ה ו ג י ט י ה ״ ש י ר פ ר דל מ א ר נ ד ס א כ ל א ש ר ק מ ה • ד ל ו ם ע ש ם ה ש ן ב ר ה ן שערי א י עי . ו ת ב ח מ  ב

. ה ל י ח ה ת ר מ א ף נ ו ס עשה כ  שנ
י ט ו ק ל ן ב י . ועי ה פ או ה ו מ ט מ ה ו פ ו , א ה ב ר ת ה ו י פ ה רבה. א נ י פ א ת נ: דייה ת ו ח נ י מ יה — רש״ ה שנ י פ  א
ת י ע י ר רב א ש ת ב ב ח מ ה על ה נ ג ט כ מ ״ ח א ט ו ע ה מ ל י ח ה ת פ ו א ת וי, ו ו ת נ: א ו ח נ • מ י ש ד ק ת ה ר ו ת ת ו כ ל  ה
א שנ י י בל ״ ש ת ר ע א ד י ו ה , ו ה פ או ר ו ז ו ח ! ו ו נ ה ומטג פ ו א ם ד י ר מ ו . ויש א ה ב ר ה ה ל ש ב ה מ נ י א ה ו ל ן ש מ ש  ה
ר י כ ז א ה ש ל מ ו ח י ב ״ ש ר ב ר ש י ע ה ח ש ״ ת מ ו ג א ״ ס ם דף ק י ש ד ק י ה א ו ב ן מ י ת. ועי ו נ י לשו ת ע״ש עוד ש , ו א מ  ק

. י ח ר ז מ ן ב י ה. ועי י ה שנ י פ  א
. ה צ י מ א בעי ק ל • ד ו ש ל מ י ד ב ו מ נ י ן א ה ת כ ח נ יה מ י די ״ ת י כ ״ ש ר ף עה ב ת ד ו ח נ י מ ה — רש״ ת י ת  פ

ם וכוי. י ם לשנ ה ד מ ח ל א פל כ כו ה די, ו כ ל ״ג ה ק י ר ת, פ ו נ ה קרב ש ע ת מ ו כ ל ם ה ״ ב מ ר ב  ו
ך ו נ ת ח ח נ ה מ י ם ה א כר ו ר ו ק ו ב נה ב ץ לבו מ ו י ק צ ם ח ן ע י י צ ח ב ה י ר ק מ ם שם, ו ״ ב מ ה — ר נ ו ת לב נ תי  נ

. ה ת ב ץ ל מ ו • ק ת ע ח א ה כ ל ו ב כ י ר ק א מ ל ה א צ ו ו ח נ י  א
ת ו ח נ ם מ י ש ד ק ת ה ר ו ת ק כ ס , וכן פ ח י ש ן מ ה ת כ ח נ ה וכוי מ ש ג ת ה ו נ ו ע ו ט ל א : ו ת דף ט ו ח נ ה - מ ש ג  ה

ת הי. ו ם א  ש
ן ב ר ה — ככל ק ח י ל  מ

• י ש י א ל ל י ל כ ם ו • ש ׳ • ב מ ה — ר ר ט ק  ה
ת ב ח מ ה על ה נ ג ט כ מ ״ ח א ט ו ע ה מ ל ח ה ת פ ו א ת ו׳, ו ו ת נ: א ו ח נ ם מ י ש ד ק ת ה ר ו ת ת ו כ ל י ה ט ו ק ל ן ב י עי  67. ו
י ״ ש ת ר ע י ד ה ו . ז ה פ ו א ר ו ז ו ח ה ו נ ג ט מ ה ו פ ו א א ד ״ י . ו ה ב ר ה ה ל ש כ ה מ נ י א , ו ן שלה מ ש ת ה עי ר רבי א ש  ב

ת ע־׳כ ו נ י לשו ת ד ש ע״ש עו א ו מ  בלישנא ק



משמרן שלא , ו ן ת בפושרי ת ני לשו ו פ א נ ת ה ו ח נ מ ל ה א כ ״ ה כ כ ל ת ה ו נ ב ר ה ק ש ע מ ״ג מ ק י ר ס פ ״ ב מ  48. ר
ך לתנור של ו מ רה ס ן בעז ו לשי י ר ה ו נ ת ה ב פ א ס מ ג ם ד ו ק מ ה ב ״ ו ד ף ל״ ם ד י ח ס ת פ ו פ ס ו ן ת י עי , ו ו צ י מ ח  י
ר ו ד י ם ה ו ש מ ת ו א רשו ל ה א ב ו ן ח י ר ש ו פ ן ה י א ק א׳ ו ״ ה ס ״ ׳ ל י ת ס ו ח נ ש מ י ן א ו ז ח . וע׳ ב ץ מ ח א ת ל ש ש ד ן  ק

. ם הפת י ד י ס פ ים מ נ נ ם צו י מ ם ד י מ ם ש ח ל ם ה ש ב ב ת סף כ ו ס י ד ר פ ב , ו ה ו צ  מ
ם וכוי י ן בלא מ ת ו פ א א ל ״ א ט ו ע ו ן מ נ מ ש ס ש ו ש א מ ו ם ה י מ ת ב ו ש ל נ א ד ׳ ה ת א ו ה א ״ ׳ ל י ש ס י ן א ו ז  49. ח

. ת ח נ א דייה מ ״ ״ז ע ף נ ת ד ו ח נ ׳ מ ס ו , ועי ת ר מ א א נ ל ף ש ה א ר ו ת ת ה נ ו כ ו מ ה ז  ו
ם ש ת, ו ן עשר חלו ל עשרו ן כ י פ ו ן א ת ו ן א י פ ו א ש , כ ת ו י ו פ א ו ה ל ת א ו ח נ ע מ ב ר ל א ה י׳ כ כ ל ם ה ם ש ׳ ׳ ב מ  50 . ר
ת פ צ ה על ר פ א נ ב ש ״ ת מ ו ק ב׳ א ר ש פ ד ו ח ר ב מ ו ח ב , ו ה י ת ה כ ת ל מ ש ש ד ק ל מ ר ש ו תנ , ו ב ה כ״ כ ל ב ה ״ ק י ר  פ
י ב״ב . ועי ברש״ ס ר בש״ כ ז נ ר ה ו נ ה לת מ ו א ד ו ר ה ו נ ת ת ה ר ו צ ז ש ״ ט ת ק ו ם א ״ י ב ל מ ן כ י עי , ו י כלי ר בל ו נ ת  ה
ו נ צטנ א י ל ו עליו ש ת ו ץ א ב י ש ו מ ו ס י ס ב ו לו ל ה י ם ש י נ ב א ט ו י ן ט י שה בנ ו כארץ עו בע ו א לק ב ה ז ש ״ ף י  ד

. ה ל ע מ ל ר מ צ ק ה ו ט מ ל ב מ ח ע ר פו י בשי ן עשו ו בני ת ו א ע ו ק ר ת ק מ ח ו מ לי  שו
. ל י ד ב מ , ו ע ב ר א ם ל י נ ש , ו ם י ה לשנ ל ח ל ה פ ו , כ ן ת ו ן א י ת ת ו ד פ צ י כ ; ו ה י כ ל כ ה ״ ק י ר ם ים פ ״ ב מ  51. ר

ת כ ח מ ב דייה ב ״ ף י ת ד ו ח נ י מ " ש ר . ת ר י ש ל כ ם ל י ת י ת פ ם ה י נ ת ה מ ת י ת פ ר ה ח א ם ד ש ש ד ו ק ר ב מ ו  ח
ם י ש ד ק י ה א ו ב . מ ה ט מ ל ה מ נ ט ע ק צ מ א ב ה ו ל ע מ ל י מ ל ד ג ק • ח ו ך מ כ ל י וכוי ה י ו פ ן א ה י ש ע מ ת ד ש ח ר מ ב  ו
ד ב ע י מ י ל ע ם ב ת א ק ו ל ח א מ י ב ב ה ״ ס ף ש ש ד ד ו ק ת ה ד . מ ה ק י ח ת מ ו כ י ר ת צ פ א נ ת ה ח נ ח מ ״ מ ף ק כ ד ״  ח
ל לתקני־ אחייב. י ע ג א ס" לי מ ״ ם ק י י ק י פ א ת ה ע ד ל י ד ל כ ן ב ײ ד ו ע ד י ש ה כ ק י ח מ ת ה  א

ח וכוי. פ ה וכוי ועביו ט צ א מ ו ה ם ש י נ ס הפ ח ל ו ב ע צ ן מ כ ה ש ״ י ד ״ ש : ר ב ף כ ה ד צ י  52. ב
ם ד ו י ק ל כ ן ב מ ש ן ה ת ו ה נ י ה ה ל י ח ת ב ן ש מ ן ש ת מ ה ו ל י ל ב ה ו ק י צ יה י ב די ״ ד ע ״ ף ע ת ד ו ח נ י מ ״ ש  53. ר

ן י א ר ש ו נ ת ת ב פ א ן וכוי, נ מ ש ל ב ו ל ב ן ל מ ן ש ת ו נ ר ו ז ח ת ו ל ס ת ה ו א י ל ן ע ת ו ך נ ר ב ח א ת ו ל ס ת ה נ י ת  נ
י ו ״ ש ת ר ט י ש ' ב ף א י ע ה ס ״ ן כ מ י ש ס י ו א י י ח ן ב י י ע ה וכוי. ו כ י ר ת צ ו נ ת ' מ ך ב ד י ל א ב ה א ק י צ ה י נ ע  ט

דש פרק מר בקו בחו . ו ם ת ו ח א ש ו ה מ י י פ ר א ח א ה לי ש א ר י ה חי, ו כ ל ת ה ו נ ב ר ק ה ה ש ע מ ״ג מ ק י ר ם פ ״ ב מ ר ב  ו
ר א ו ב מ ל כ כ ה וכוי ה כ י ל ו ן מ ה כ ה ה ו י ה על ת נ ו ב תן ל ו נ ת ו י ז ת כ י ת פ לו ל ן כו י ק י ק ר ת ה ת ו פ ב ו ״ ת מ ו  ב׳ א

. ת ל ו ת ס ח נ מ  ב

ן על י דאי א ו ת י׳ ו ו ה א ״ ן כ מ י ש ס י ן א ו ז ח ב . ו ם ת ו ח א ש ו ה מ י י פ ר א ח א ה לי ש א ר י ם ו ס ש ״ ב מ  54. ר
א ה ו בכלי שרת, ד ח ש מ ן נ י ק י ק ר ה ד א ר ת ו׳ נ ו ם א ש ד, ו ח בי ש ו א מ ל ק א צ ו ה י י א ה ל ה ש ק י צ ם י ה ש ח י ש מ  ה

ה עשר. פ א נ ה י׳ ש כ ל ק יייג, ה ר ם פ ״ ב מ ר ב ם וכוי, ו י י בפנ ל ה כ ש ע ם מ ה ן יש ב  תג
ותן נ ן בכלי ו מ ש תן ה ו , נ צד י ת כ ש ח ר מ ה ת ו ב ח ס ת ה ח נ ה וי, מ כ ל ת ה ו נ ב ר ה ק ש ע מ ״ג מ ק י ר ם פ ״ ב מ  55. ר
ה ת ו פה א או לל וכוי, ו בו ר ו ח ן א מ ת ש ל ו ס תן על ה ו ) נ כ ״ ח א : לש ו ת עד ו ח נ י מ ״ ש ולדעת ר ת ( ל ו ס ו ה  עלי
נותן ת ו י ז ן כ י ת י ת פ ת ל ו ל ח ל ה ת כ ת ו ה פ י י פ ר א ח א ג ו ״ ת מ ו ק ב׳ א ר ש פ ד ו ק ר ב מ ו ח ב . ו ת ש ח ר מ ת או ב ב ח מ  ב
ל , כדלעי ן ה לכה נ ת ו ה, מ ה עלי ת נ ו ב ל , ו ו ב ו י ח ר מ א ש נ ן ה מ ש ן ה י ת י ת פ תן על ה ו נ , ו י שרת ל כ ן ל י ת י ת פ  ה

. לת)  (בקרבן סו
ה ש ע מ ה ו פ ת צ ה ח מ ן ז י ש ח ו ה ר י ש ע מ ה ו ק ו מ ת ע ש ח ר ר מ מ ו ל א א י ל מ א בך ג נ י נ י ח ב ן ר א י כ ח ר ז  .56) מ

ר ח ן א ו ש י ל ל כ י ה ג ג ו א ן ב מ ש ר ה ז פ ת מ ה ו י מ ו ל א צ ן א י פ ה צ י ל ו א ש ל ה א ק ו מ ה ע נ י א ה ש פ י צ ״ ש ר פ ן ו י ש  ק
י ל ן כ י ע ט כ ל ו ב ה ו ל ע מ ה ל ט מ ל ל מ פ ק ה נ י ה ה ח נ מ ת ה ו א ח ב י נ מ ם ש ו ק מ א ה ו ה ה ש ת י ע ק ר ת ק י ע צ מ א  ש
א ר י ז נ מ ו י ה ה ו ב ג ם ה ו ק מ ו ה ה ו ל א ה ע ח נ מ ן ה י נ ת ו ו נ י ה ש ו כ ת ו ע צ מ א ל ב ( ת י ע ז כ מ ב ה ג י ה ו ש נ ל ז ש מ כ ו כ  ז

. ק צ ב ת ה ח ת ט ש ו ע מ ן ה מ ש ת ה ף א ר ר ש ו א ד ה ח ם א ו ק מ ץ ב ב ק ו מ נ י א ר ו ז פ ת ן מ מ ש ה ו ו כ ה ו פ א צ י ו ה ל י א  כ
. ה ש ה ק ש ע נ  ו

י דייה ק וכוי ופירש רש״ ו מ ס ע ו כ ל ן כ י מ ה כ מ ו ד , ו ה מ ת ש ש ח ר מ ש ו ד ק מ ה ב י ף סייג כלי ה ת ד ו ח נ  57. מ
ק בגומות. צ ב ס ה נ כ ו נ כ ח בתו נ ו ק מ צ ב ה ש כ , ו ת ו מ ו ו ג כ ו ר ת י י ו צ מ ם, ו י י פנ פ ת כל ו ע צ מ א ן ב פ ו ד ס ה ו ב ל  כ

. ד ח ן כלי א י ל בענ ״ נ ש ה י ן א ו ז ן בח י  ועי
ת א מ ו גת ט י ועל שג ו ט י ת ב ע ו ב ת ש ג על שג ת ו ו ד ע ת ה ו ע ו ב ה ד׳ על ש כ ל ק י׳ ה ר ת פ ו ג ת שג ו כ ל ם ה ״ ב מ  58 . ר
דו ן י י • א א ם וכוי ו י ר ו א שני ת י ב ת מ ג ש דו מ ן י י ם א א ה וכוי ו ר י ע ו ש ה א ש ב א כ י ב ו מ י ש ד ת ק א מ ו ט ש ו ד ק  מ

. א ט ו ת ח ח נ ה מ י ו ר ק א ה י ה ת ו ל ו ח ס פ י א ת ה י ר י ש א ע י ב ף מ ת לעו ג ש  מ
ת ו א ב ן ו מ ן ש ה ן ב י ת שכן א ו ב ר ת ח ו ח נ ת מ ו י ו ר ה ק ט ו ס א ו ט ו ת ח ח נ ה מ נ ה ז ו ״ ס ף ק ם ד י ש ד ק י ה א ו ב  59. מ
ס ג ף ש א ״ד ו א ה׳ י ״ י ן פ י ש ד ק ו מ י ה ל ו ס פ ר ב א ו ב מ ם להן כ י פ י ס ו ן מ י ם א י ם מ ה ג ל י ח ת כ ל , ו ה ק ש א מ ל  ב

. ם י ן במ ת ו ן א ת שכן לשי ו ב ר ן להו ח מ ר א ק ה ל נ ו לב ן ו מ ן ש י פ י ס ו ן מ י ם א ח ל י ת ת ש  ל
ב י ר ק מ ו ו צ מ ו ן ק ה כ ה נה, ו י לבו בל ן ו מ י ש ת בל ל ו ן ס א עשרו י ב , מ ד ״ ת נ ו ק ב• א ר ש פ ד ו ק ר ב מ ו ח  60. ב
א ״ ק י ר ם פ ״ ב מ ר ב רה. ו ה בעז נ ו ה י כ ר כ ז ן ל י ל אכ ם נ י י ר י ש ה ) ו מץ ש קו ו ד י ך ק י ר צ ד ש ״ ה י ט ו ן ס י י ע ) ץ מ ו ק  ה



ר ת ו ם מ א א י ד ה ו ב נ א צ ו ע׳׳כ. (לא מ ת נ ל ו ס לל ה ז ב ת ו ל ו ס ר על ה ח ן א מ תן ש ו ר כך נ ח א , ו ם ס ש ״ ב מ  36 . ר
ה ש י ן ל י א י ש ״ ש ר ע ט מ ש מ ׳ ח׳ ש ד ס ו ש ד ד ק מ ן ב י עי , ו א) י ה למפ ״ ח ד ׳ ׳ ק מ ״ י ב ׳ ן רש׳ י . עי ל בכלי ו  לבל
, ן י ט ר ו ו בה ק ה א י ל ה ש ל ו בלל כ ר לי ש פ י א א בש ש ח דייה לי ״ ם דף פ י ח ב ן ז י עי . ו ת ל ו ת ס ח נ מ ן ב  בפושרי

. ן מ ש ן ה ה א נגע ב ל ו של יבש ש י ט ר ו  ה
ק צ י , ו ק א ו ס ב פ ״ א פ ר ק י י ו " ש ר ב . ו ן מ ו ש כ ו ת ק ל צ ; י ה ה כ ל ת ה ו נ ב ר ק ה ה ש ע מ ק י״ג מ ר ם פ ״ ב מ . ר  7ג

ל כולו. ן ע מ ה ש י ל  ע
״ ! ׳ י ז צ ח ת מ ו ח ט פ ר ו ה דכל ק ״ ת ל ו , א א ת פ״ ו ח נ י מ ״ ה (ועיין ת ת נ ו ב ה ל י ל תן ע ו נ ם שם, ו ״ ב מ  38. ר

. ד ח ד א צ ה ל נ ו ץ לב מ ו ח ק י נ ק א׳ מ ו ס י פ ברש״  ו
ת י מ ו ר ן ד ר ק ה ב ש י ג מ ח ו ב ז מ ל ה צ ה א כ י ל ו ן מ ה כ ה , ו ן ה כ ל ה צ ה א כ י ל ו מ ״ב, ו ה י כ ל ם ה ם ש ״ ב מ  39. ר

. ח ב ז מ ע ל י ה תג מ צ ה ע ח נ מ ה ן צורך ש י א ה ש ג ש ף מ ס כ ע״ש ב . ו ו די ן ו ר ה של ק ד ו גד ח ת כנ י ב ר ע  מ
הו ז דו ו ס י ו על פ י ת ו ע ב צ ו שלש א ה עלי פ ו . ח צד י א כ ל ה ״ ז ו ו צ מ ו א ק ל ח מ ״ ק ב׳, ד ו ס ק ב׳, פ ר י פ ״ ש  40. ר
ן ל מ פו א י ל י ש ד ח כ ט מ דו ל ך גב י פ ו ץ ה מ ו ק ר ש ח א ל ל ד ״ ז ד ו צ ן ה ה ס ״ י ד ״ ש ר א. ב ת י ו ח נ ן מ י , עי כ ץ ע״ מ ו  ק
ת ו כ ל י ה ט ו ק י ל ן ב י . עי ח מ ק ק ב ח ו ד ו ו י ת ו ע ב צ י א ד י ס צ י נ כ י מ ש נ י י א צ מ ק ד ה כ ״ ם ד ש . ו ם ו ל ץ כ מ ו ק  ה
ס ו על פ י ת ו ע ב צ ה שלש א פ ו ח ו ו ד ך י ו ת ס ל נ כ נ ח עד ש מ ק ק ב ח ו ד ת ני. ו ו . א ם י ש ד ק ת ה ר ו ת ׳ ב א ף י ת ד ו ח נ מ  ל

דו  י
ו בכלי שרת. ש ד ק מ ת ו ר י ש ץ לכל מ ו ק תן ה ו נ ״ב, ו ה י כ ל ג ה ״ ק י ר , פ ת ו נ ב ר ק ה ה ש ע ת מ ו כ ל ם ה ״ ב מ  41. ר
ת ו ק אי א ר ת פ ו ח נ ם מ י ש ד ק ת ה ר ו ת ב . ו ע ק ר י שעל גבי ק ץ בכל מ ו ק ן ה י ש ד ק ן מ י א ג ו ״ ה י כ ל ק י״ב, ה ר ם פ ש  ו
ה ת ו ה א בי ג ך שי א צרי ל ע א ק ר ת על גבי ק ד מ ו א ע י ה ש י כ נ ה א מ ו ל ש ד ק ץ לכלי שרת ל מ ו ק ת ה נ י ת ל נ ב  כ׳ א
״ י ת ה א כ ל ו ) י ו כ ן ו י מ י עשה ב ל נ כ ה א ד ר ב ת ס מ , ו ץ מ ו ׳ ו די׳ ה ק ת טי ו ׳ א ף ז ת ד ו ח נ ה מ ט י ש ב . ו ר ח ן א ה  כ

ת טי). ו ק ו׳ א ר ש פ ד ו ק ר ב מ ו ח  ב
ג ״ ע ם א ם ד ד ה א ו ה י ד ד י א מ נ ט א ז ד ה ח ש ד א ק ה לי, ה מ ת וכוי ל ר ך כלי ש תן לתו ו נ : ו ד ף י ה ד ט ו  42. ס

א. א שנ י ל מ י נ כ ת ה ר י ש ה בכל י ש ל י ד ק ר מ ד , ה ה מ ה ר ב א ו צ ן ב י כ ה ס י ת ש י ד ק  ד
י ש ו ד ח ן ב י עי . ו ץ שבכלי מ ו ק ה על ה נ ת ו ה מ ת נ ו ב ל ל ת כ ט א ק ל מ ״ב, ו ה י כ ל ק ה ״ ה ע מ ״ג מ ק י ר ם פ ״ ב מ  43. ר
ט ה ג כ י ר צ ת ו צ י מ ם ק ו ק מ א ב ו ט ה ק ו ל ה, ו נ ם בלבו א ג כ י ה א ח נ מ ת ה ד ו ב ל ע כ : ו ל ״ ז א ו ״ ת דף י ו ח נ ״ ז מ ד ג  ה
. ה ר י ט ק מ ה ו צ י מ ר ק ח א ה ל נ ו ב ל ט ה ק ל מ ת צו ש ש ר י פ ״ ש א ר י ב ה 0 ש ך ש ל מ ה ל נ ש מ ן ב י עי . ו ש כלי ו ד י ן ק  כ
) וע׳ ץ מ ו ק י בריש ה כ רש״ ״ ש ר מ ת ו ה ס ז ה (ע״ש ש ר ט ק ר ה ח א א ל ל ה ו צ י מ ר ק ח א א ל ו ט ה ו ק י ל ה י ש  הר

. ז ״ ת ט ו ח נ ה מ ר ו ן א ר ק  ב
י ד ס ח . ב ה נ ו ב ל ה ץ ו מ ו ק ן ה י ח ל ו ח מ ב ז ל מ ו ש ש א ר ב ג ו ׳ ה י כ ל ח ה ב ז מ י ר ו ס ת א ו כ ל ה ם פ יה מ ״ ב מ  44 ר

ח ב ז ל מ ו ש ש א ר א ב ל ר א מ א א ק א ל ת י י ר ב ה וכוי ב ת ע מ ה ב־ ד־־ה ו כ ל ק ו־ ה ר ת פ ו ח נ א מ ת פ ס ו ל ת ד ע ו  ד
. ת י מ ו ר ת ד י ב ר ע ן מ ר ל ק ב ע ת ת ג־ כ ו ה א ־ ת ס־ צ ו נ ב ר ק ת ה ד ו ב ר ע פ ס ל ב ב . א י א דבע כ י ל ה ע כ מ ש מ  ד

ן מ י ן א<ש ס ו ז ח ב , ו י שרת ל כ ם מ י ש י א ו על גבי ה תנ ו נ ״ב, ו ה י כ ל ת ה ו נ ב ר ק ה ה ש ע מ ״ג מ ק י ר ם פ ״ ב מ  45. ר
ת וכוי. ו ח נ מ א ב ל ם ו י ר ב א א ב ל ו א נ י ה א ק י ר ו ז י ד ה ד א ר נ ו ו ה י מ ת בי, דייה ו ו , א ג  כ״

ן י רשא ו ו ״ ף ט ה ד ט ו ס ב . ו ם י נ ה כ ל ל כ א ר נ א ש ה ׳ ו ה ט כ ל ת ה ו נ ב ר ה ק ש ע מ ב מ ״ ק י ר ם פ ס ש ״ ב מ  46. ר
ן י ל כ ו ם א י כ ל מ ה ך ש ר ד ה לגדולה, כ ח ש מ א ל ר ר ק מ , א א מ ע י ט א דבש, מ ן ו מ ש ן ו ן ״ כ ו ן לת ת י ם ל י נ ה כ  ה
י ש ד ן ק • בי י ל י ק ש ר ק ן מ ם כי ק ל ל ח ו כ א ן ל י ר ת ו ם מ י נ ה כ ה יי, ה כ ל ת ח ו נ ב ר ק ה ה ש ע מ ׳ מ ק י ר פ ב  וכוי. ו
ל לרש״ י ״ ס ם ד ל ש ״ ז רה ו ז ן לע י ל ל חו י י ע א מ ה ק ״ ט ד ׳ ׳ כ ף ק ן ד י ל ו ר ח פ ו ם ס ת ח ין ב . ועי ל כ א ם בכל מ י ש ד  ק
ן כ ו ת ת ל ת ל ד א ה ה ש כ ק ״ א , ו רה ן לעז י ל ו ס ח י נ כ ה ר ל ו ס מ א ״ , מ ה ב ר ק ן ה י ן כע ן עושי י ו א ל י פ ם א ״ ב מ ר ה  כ
ת ו ח נ י מ ׳ . (ועיין ברש׳ כ ן וכוי ע״ י ר מו ן ג י ל ו ן ח נ י א ש ש ״ ע מ ה ו מ ו ר ל ת ן ש י ל ב ת ל ל ״ ו י ה י , מ ן לי ן של חו י ל  תב
ן י ל כ ת ל ד ׳ ׳ ז י ״ פ ל . ו נהו י ן נ ב ר ך ק ר ו צ ה וכוי ד ר ז ע ן ל י ל ו ל ח י י ע ך מ ר פ מ א ל כ י י ל ו וכו ו לח ש ד ק ל ה ו ״ א ד ״  פ
ף ח ד ר ו מ י ב ״ ש ב ר ת כ א ד ה ה ל מ ו ו ד נ אי ה בחוץ. ו ח נ מ ך ה ו ת ן ב י ל ב ת ן ה ת י ר ל ש פ י א א , ש ן נינהו ב ר  צורך ק
ה ת י ס ה ן א ק בעני י ר ר י י ם א ת ה ה ד ח נ מ ו ה ל כ א י ו ו ס נ כ כ י ״ ח א ץ ו ו ח ב ם מ ל כ א ב י ת כ , ש אכלו ה י ״ ג ד  כ״
מ ״ ל מ כ ב ״ ש ן מ י עי . ו ן א כ כ ׳ ׳ א ש ץ מ ו ח ן ב י ל ו ח ל ה ו כ א ר ל ש פ ע א ב ו ש ל על ה כ א א נ ה י י ש ד כ ה ש ט ע ו ה מ ל י כ  א

ה גי.) כ ל ה ה ט י ח ת ש ו כ ל ה ק ב׳ מ ר  פ
. ת בשמן ל ו ס א בולל ה ו ת ה ו ל ס ח , א צד י ר כ ו ה תנ פ א ת מ ח נ , מ ח ״ ת ה ו נ ב ר ק ה ה ש ע מ ג מ ״ ק י ר ם פ ״ ב מ  47. ר
ה כ י ר ת צ ו נ ת י מ ת ך ש ד י ל א ב ה א ק י צ ת י ו נ ו ע ן ט י ר א ו נ ת ת ב ו פ א : נ ת עד ו ח נ י מ ״ ש ם ר ש ם ב ה ש נ ש ף מ ס כ ב  ו
ה ש ל ה ו י ת על ל ו ן ס ת ו נ י ו ן בכל מ ה ש ל י ח ן ת ת ו ל נ ״ ז ם ו ד ן יה ק י די ׳ ׳ ת י כ ״ ש : ר ף עד ת ד ו ח נ מ ב  וכוי. ו
, א ״ ת מ ו ק ב׳ א ר ש פ ד ו ק ר ב מ ו ח ב ת וכוי ו ת ו פ ה ו פ ו , א ם ם ש ״ ב מ ר ב לל וכוי ו בו ה ו י ן על מ תן ש ו נ , ו ן  בפושרי
ק ״ ה ס ״ ׳ כ ת ס ו ח נ ש מ י ן א ו ז ן ח י , ועי ת ל ו ת ס ח נ מ ר ב א ו ב מ ל כ כ ה וכוי ה ש י ג מ ח ו ב ז מ ל ה צ ה א כ י ל ו ן מ ה כ ה  ו

 א׳.



כותש{במכתשת ת״י) ונותן . ו ת י י ן מגרגרו בראש ה ת הראשו י : הי ם הן תי י ת דף פו• שלשה ז ו ח נ  ?1. מ
ה ל שהשטן נופל בו! זה הי ס ת ה ח יוצא, והכלי ת ן ו נ מסת ל ו ס ח לתוך ה ״ י ד ״ ת ל וכוי (רש״י כ ס ך ה  לתו
ן למנורה, והשאר ה שלישי — הראשו ן וטען, ז ח ט ר ו ם זה שני, חז י מר באבנ ען בקורה. ר״י או ן טו  ראשו

ת וכוי. חו  למנ
ת וכוי שהרוצה לזכות חו ר שכולן כשרץ למנ ח א מ ׳א, ו ה י׳ כ ל בח. ה י מז ר ו ס י ת א ו כ ל ה ם פרק ז׳ מ ״ ב מ  20. ר

ו שיביא ממט. תו מי ח ביותר שבאו ב ו ש מ פה ה ן הי ו מ א קרבנ בי י ב ידו ו ירחי  עצמו יכוף יצרו הרע, ו
חו נודף. (ועי כריתות ס כן שרף שרי א ג ו ם השל״ה) לבונה ה ש ב ) ׳ ת ח ו , א ט ״ ׳ י ס ס י ש ד ן ק ח ל ש  21. ערוך ה
ן אילן, ועיין וטף ממי ״כשרף הנ א ג הו ה ו נ מ ל , ו ז ת ס״ ו ר בקודש, פרק ב׳ א מ ו בתפארת ישראל ח  דף ו:) ו
סף ת, עיון תפלה, מו ו עץ בא ע׳ באוצר התפלו ה י י א עשל לבונה וכוי. ובענין מ רי רג ס פ׳ ג י ט ר ו רט, ק  ערוך קו

א דעות בזח. י ב ה  לשבת דייה והלבונה, ש
א ״ ה א עט ובענין ז ן מו ם דשמנ ן במי י בל עדמג דו ת י ו ח נ ״ל: שאר מ ז ת ו ח נ ת נ״ז דייה מ ו ח נ ת מ ו פ ס ו  22. ת
ץ וכוי. וברמב״ם פרק מו א בא לידי חי י ל ם מקר י ב דבלא מ ת ם ל״ו כ י ח ס ת פ ו מ ח ל מ  לגבל וכו׳ וברמב״ן כ
א נתנו לת ל ע שבסו מ ש ת נילשות בפושרין וכו• מ ו פ א נ ת ה ו ח נ מ , כל ה א ״ ה כ כ ל ת, ה ו ה חקרבנ ש ע מ  י״ב מ

א ״ ק ח ס ״ ת ל ו ח ן איש מנ ו ין בחז ן חי. עי מ י ש דוד ס ד ק מ ב ה ט׳׳ו, ו ב ל  פושרין, ועיין פרק י׳ ה
 ו

ח פסולה. ל מץ כלא מ ב הקו , חקרי ז ן הלכה ט״ קדשי י המו ל א מפסו ״ ם פרק י ״ ב מ  23. ר
ת ת פחו ח ן כל א , אי בח ת לגבי מז ו ב ר ק ת ה ו ח נ מ ה ה׳ כל ה כ ל ת ה ו נ ה הקרב ש ע מ ם פרק י״ב מ ״ ב מ  24. ר
ה ד שהי ח ל בעשרון א כ ד ה ד ת וכוי מו ו ח נ מ ו ה ם א י כ ס נ ן ה י ד ד ה ח׳ כשמו כ ל , ושם פרק ב׳ ה ן  מעשרו

 כמקדש.
א עשירית צ מ ם נ י ש ׳ , וברש׳ פה ת האי רי מר עשי העו י ל׳׳ו, ו ״ ת ט ו מ , ש פה נו עשירית האי י  25. עשרון, הי

ה ולמנחות. ל ח א שיעור ל ו ה מש ביעה, ו חו נ ביצים ו ״ ה מ פ י א  ה
ם חוא בחצי חת נסכי ע״ש שמנ ת( חו ן למנ ת שמ ד י ד מ ה י״ז, ולוג ל כ ל ש ה ד ק מ י ה ל כ ק א׳ מ ר ס פ ״ ב מ  26. ר

ן ורביעית ההיןז, י ן ושלישית הה י ה  ה
ת בלוג שבמקדש. ו ח נ ה חי, ושמן של מ כ ל ת ה ו נ ה הקרב ש ע מ ם פ״ב מ ״ ב מ  27. ר

ו והלוג ששה ביצים. ק ל״ ו ס ז פ ״ ת פרק ט  28. רש״י שמו
מץ לבונה לכל מנחת. קו ״ב הלבה זי, ו ת פרק י ו נ ם מעשה הקרכ ״ ב מ  29. ר

ם. יתי י ז ת מכשת ץ פחו מ ו ן ק ת פרק י״ג הלכה י״ד, אי ו ה הקרבנ ש ע ס מ ״ ב מ  3.0. ר
מץ א קו ל יכי לבונה, מ ת שתי בז י המערכו ת ש ת מ ח ק ז׳, רש״י דייה ונתת על כל א ו ס קרא פרק כ״ד, פ י  31. ו

. ת ח  לכל א
ת ו י צות המצו ה שהבי ד י ד ה שנתברר לי על פי מ ל וכוי לפי מ אי הו ״ ז דייה ו ט ף דף ק ם סו י ח ס ח פ  32. צל״
רה, וכוי. ועיין כבאור י ביצה שבהם שיעורי התו א רק חצ ו ה ביצה שלימה. שבזמננו ה נו, הנ  עתה בימי

א דייה של רביעית. ה ס׳ רע״ כ ל  ה
ת צ כ ק אח״ לת עליו ו הסו מ ן בכלי ו ש ה ת מ צ נותן ק ת סי, ו ו ר בקודש, פרק בי, א מ ו ת ישראל ח ר א פ  33. ת
מץ לבונה עליו, כ נותן גם קו ״ ח א שאר וכוי ו ן הנ מ ק עליו ש צ ו י ר ו ז ו ח ׳ ו פה וכו ללה י בי ת ו ל ו ס ן על ה מ ש ה  מ
ם שנתרבה שמנה, ונותן הקומץ לכלי ו ק מ מץ מ קו ח ומגיש וכוי, ו ב ז מ ל ה צ כה א י ל ן מו הכה , ו או לכחן מבי  ו
חה , ושירי המנ ם שי לחו ונותנו על גבי האי מו ח ו ב ז מ ץ שבכלי ומעלהו ל מ ו ק תה על ה נ ותן כל לבו נ  שרת, ו
נה ת אי ל ו ס ת ה ח נ מ ה בחומש ד טתי י לשי ה דרש״ נ ה ׳ ח׳ דייה ו ד סי ש דו ד ק מ נה. ועיין ב  נאכל לכל זכרי כהו

יח בצ״ע.) ן בה לישה בפושרין כלל ע״כ. (ע״ש שהנ כ אי ״ א ת ו ו ה עשר חל א  ב
, כה אצל חכחן לי ה ולבונתה מו ר שנתן שמנ ח א אר ד ק ו׳ מבו ״ ׳ פ״וז ס ב ס ״ ד ח י  34. ערוך חשלחן העת
ת ספו . ועיין תו חה ה עושה בעל המנ צ י מ ק ה מ ״ ׳ ד ת דף ט ו ח נ ת מ ו פ ס ו . ועיין ת חה ם עושה בעל המנ ד ו ק מ  ו
ה וכוי. עיין בפרדס יוסף, נ מי בעי כהו ופה נ ״ל הגשה ותנ ז ה ו נ ת כהו ו ו לו מצ , ואי ה צ י מ ק ׳ דייה מ ת דף ס חו  מנ
ה עשה הכחן. וכתב מ ם ו ה עשו הבעלי ת בעניו מ ה דעו מ א כ י ב ה ׳ ש ה וכו ר י ט ק קרא פרק בי רש״י דייה מ י  ו

ם לעשות בעצמם. בי י י ת מחו ט ב ר ק ם של ה ו הבעלי ם בזרים חי ם שכשרי אל שכל דברי  בשם האברבנ
• לעשייתה, ד ו ן שמן בכלי ק ת נה מ א טעו י ה ד ש מ ל ת בשמן תעשה, מ ל ו , ס ו ת קכ״ ו ם א י רת כהנ  35. בתו
כ נותן אח״ ת ו ל ו ס ת ה כ נותן עליו א ״ ח א ות, הלכה ת׳, ונותן שמן בכלי ו ה הקרבנ ש ע מ ברמב״ם פרק י״ג מ  ו
לם לא שמענו שיעור כסברת דמעו ה ו ״ ה למלך ד ן שם במשנ י (ועי ת בו ל ו ס ת ובולל ה ל ו ס ר על ה ח ן א  שמ
ת ועיקר י ף על כז סי ה אינו מו נ ה ראשו נ ת מ ב ת א׳ כתב ש ו ח א ״ ׳ כ ת ס ו ח נ ש מ ן אי ו ת. ובחז ו  בשלש מתנ

א בבלילה). י ן ה מ ש נת ה ת נתי ו צ  מ



FOOTNOTES 
 זאת לדעת בי רוב מהמקורות למדתי מספרים שגכתגו על ידי מחברים בקיאים כמו עבודת
 הקרבנות מהרב אהרן הכהן ממיכיילישאק ז״ל ובספר מבואי הקדשים מהרג משה דב

 סלובס שליט״א ועוד.
לן עם ה מדכו ח נ ץ נכללץ בשם מ ל נויר א י ה א ר ו י ת ה ־ אבל לחמ ״ ת מ ו ר בקודש פרק שני א מ ו  1. ח

ם נאכלץ בכל העיר. ה ם מ ר ו מ  ה
ם וכוי. ח ל פה וכוי ושתי ה ו ת לצבור עומר התנ חו ת הלכה גי. שלש מנ ו נ ה הקרב ש ע מ ס פרק י״ב מ  2. רמב״
ה ח נ מ , ה ך ט חת ח ה מנ ט ו ת ס ח נ א וכוי, מ ט ו ת ח ח נ ם הפנים, ושם הלכה די מ ח א ל י ה השלישית ה ח נ מ ה  ו
ת ח נ ה בנדר ובנדבה, מ א א ב י ה , ו לת ת הסו ח נ , מ תץ י ת חב א ר ק א נ י ה ם וכוי, ו ו ג בכל י ב כה״ י ר ק מ  ש
ור וכוי ה תנ פ א ת מ ח נ ה בנדר ובנדבה, מ א א ב י ה , ו ת ש ח ר מ ת ה ח נ ה בנדר ובנדבה, מ א א ב י ה , ו ת ב ח מ  ה
ן ץ טעו ה ב׳ א כ ל ם ה ש ם, ו ת נסכי ח נ ת מ א ר ק ת לבדח נ ל ו ס ה ה אי, ו כ ל שס פרק כ׳ ה ׳ ו ן וכו י ק ת רקי ח נ  מ

ד וכוי. חי p ציבור או קרבן י ו ^ ם בלבד, בין חי ה ושלמי מ ה א עולת ב ל ן א  נסכי

ץ הנשאר בנפה. ס ר ו מ , ו שה ת הכתי מ ח ם הנושרת מ י ט י פת ח י ן קל מ ו ס ה ו ״ : ד ת עו נ  3. רש״י ש
ח מ ק ן ה ן מ י רס המו ן ו י ב ם הסו אי י צ ר שמו ח א ו ברע״ב דייה נפה ל ה ס״ ת פרק ה׳ משנ  4. במשנה אבו
יד ׳ ת קי ו א ב ב ת ת ישראל כ ר א פ ת ם ב ם ש נ מ ב. א א החשו ו ה ס ו ג ת ה ל ו ס ם ה ק ע ד ח ה מ ק ן ונשאר ה ח ט נ  ה
ת ל ו ס ת ה ט ל ו ה ק ת י ה ה ו ק ד ן ב פי , מנ ת עו: דייה כדקה חו . ועיין רש״י במנ ח מ ק ב ק ש ותר ד א הי ו ת ה ל ו  ס
ז ״ ת ט ק ו׳ ובשמו ו ס ת פרק י״ח, פ ב הירש, בראשי ר מש ה ח הולך לעבר הנפה. וע״ע בחו מ ק ה ה י ה ן ו י ב חסו  ו

ן וכוי. טי ת חי ל ו ת ס י ח נ מ ת הלכה ב׳ וכל ה ו ה הקרכנ ש ע מ ברסב״ם פרק י״ב מ א מש״כ בעניו זה. ו ״  ל
ל וכוי. ק מ ה ב ת ו ן א בטי ה יבישה שחו א ו ב ם כדרך ת י ר מ ו ם א חכמי ׳ח ו ו ד׳ ת דף ס״ חו  5. רש״י מנ

ץ כרוח ר ו ן ח דץ המוץ מהגרעי די כך מפרי ן ועל י ה דשי ל י ח : ת ל ת״ ו , ו ט ״ ׳ י ח סי ט ו  6. בספר דבר שואל, ס
. ה ט ח ץ מגרעיני ה  בדי להפריד המו

ת בעיטה, וברש״י דייה שיפת, ו א חמש מ פה ו ת שי ו א ת שלש מ ו נ ת טעו ו ח נ מ ת דף עו• כל ה ו ח נ  7. מ
ו באגרופו. וברש״י תי טה שבועט בהן בגבות אצבעו סת ידו עליהן, בעי י א בפ י ב מ ך ו לי  שמשפשף בידו שמו

פה להשיר, ועיין שם בשפת אמת. א נוחה קלי ה ת ו ש די ן בין י י ט י ח שיפח, שמשפשף הח ״ ד ד  כתב י
ץ ח ט נו ש י סץ, וחי ם של גרי י נים ברחי ת הגרעי ץ א נ ח ו ים ט נ ן הגרעי ץ ובועטי פ ש ר ש ח ל שם, א  8 . יד שאו

קרא ב׳ י״ד. י ה גסה. וברש״י ו נ י ח  ט
ח מ ד ק ח ך הגרעין נבקע לבי סוגין, א ן וגם תו ה מהגרעי פ י ל ק פרדת ה ה וו מו נ י ח די ט ל שם, ועל י  9. יד שאו

י סולת. ט ו ד קר ח א  ו
ח מ ק ה פה נשארת בנפה ו י נו שהקל י ה בנפח גסה, דהי פ י ל ק ת ה ם א אי י צ מו ם ו י ד ק ר ו מ ר שטחנ ח  10. שם, א

ח יוצא. מ ק ה לת ו י סו ט ו ם קר ה ובה נשארי ק ר כך מגפים בנפה ד ח א ם, ו וצאי לת י טי סו קרו  ו
ן סולת, ועיין ערוך י י הו ת ו סו רו ן הג י רט ן קו י חנ טו ץ ו ר ח ח ה וכו׳ י ק ד ה ב ״ ^ ד , ת דף ע ו ח . רשי׳י מנ  1נ

ת הי. ו ז א ״ ט ן ק מ י ד ס  השלחן העתי
ה ט ו ת ס ח נ מ ן חוץ מ י ט י ת ח ל ו ת ס ו ח נ מ ה ב׳, וכל ה כ ל ת, פרק י״ב, ה ו ה הקרבנ ש ע ת מ ם הלכו ״ ב מ  12. ר

ן. ן השעורי ם מ ה ופה ש  ועומר התנ
קרא פרק בי, פשוק י״ד, גרש כרמל. י  13. ו

י ד תו כ ן או י בט ת חו ו ח ל ו ק ב ס ו י נ ק ם ב י ר מ ו ם א י מ כ ח ת וכו׳ שם, ו פו ותנהו בקו נ ו ו צרה . קו ו ת ס ו ח נ  14 . מ
 שלא יתמעך.

ה י״ב, וזורין ובוררין. כ ל ן פרק t׳ ה י ספ מו ן ו י ד י ת תמ ם הלכו ״ ב מ  15. ר
ן י כאש, שמיבשי ו ה קל ״ ״ד רש״י ד קרא ב׳ י י ב מנוקב. ו ו באיר באבי ת ו ן א י מהבהב ם שם, ו ״ ב ט  16. ר
לט ר שו ו א א ה ח י ב כדי ש ק ו נ ה מ י ב ה אבי ה ו ו במשג ״ ת דף ס ו ח נ ם ועיין מ י א ל ב של ק ר באבי תו על האו  או
קב ו מנ ל ו א בלי בית קבו ו ב וכו׳ ופשוט ה י ב ן וברע״ב דייה א י א ל ב של ק ה ג׳ ואבי נ ש  בכולו. כלים פרק ב׳, מ

י נחושת. ל בכל י ל ר ק ב י דייה ד ל וברש״ י ל ר ק ב א ד ל י א ל ן ק ן לשו י ת עי ב א ו ח נ ו וכוי. מ ה בשלי ר ב כ  כ

ל כ ן וכוי, א ת ץ או ת ת ו ץ ל ת א חו ם של מנ י ט ח ת פרק י״ב, הלכה כ׳, ה ו  17. רמב״ם הלכות מעשה הקרבנ
ה מנופה י ת עו: העומר ה ו ח נ ם לו. מ י ח ס ה וכוי, ועיין פ ת ו ץ א ת ת ו א של צבור ל הי ל ו אי ת העומר, תו ח נ  מ

 בשלש עשרה נפה.
. וברש״י ח מ ה גרש, ווו באה ק א ה ב ת י א ה י ן השעורין, ה ה מ א ב חת העומר אע״פ ש ״ד מנ ה דף י ט ו  18. ס
ו ת ו׳ כתב אך לא הי ו , א טה ו ת ס ח נ ם בסדר מ י ש ד ק י ה א ו ב , ובספר מ ל מעורב כמו שנטחן ח הכ מ ה ק ״  שם ד

׳ ת י ן א ה ד מ י ר פ ה ת ל ג ל מ ם ע י ר ו ע ש ת ה ו א י ר ן מו י ש ד ת ה־ ו ו ם א ו ש י ס ר מ ה ן ו ב ו ס ם ה ה ם מ י ד י ר ט  מ
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